KARTA ZAJEC (SYLABUS)

I. Przedmiot i jego usytuowanie w systemie studiow

1.

Jednostka prowadzqca kierunek
studiow

Instytut Nauk Technicznych

studiow

Rok II, Semestr 4

2. Nazwa kierunku studiow Bezpieczenstwo i produkcja zywnosci
3. Forma prowadzenia studiow stacjonarne

4. Profil studiow praktyczny

5. Poziom ksztatcenia studia I stopnia

6. Nazwa zajec Aparatura w produkcji zywnosci

7. Kod zajec K20

8. Poziom/kategoria zajec zajecia: ksztatcenia kierunkowego (zkk)
9. Status zajec Obowigzkowy/faluttatywiy

10. Usytuowanie przedmiotu w planie

zajeé

Dr hab. inz. Mariusz Witczak, prof. PWSW

11. Jezyk wyktadowy polski

12. Liczba punktow ECTS 4

13. Koordynator zajeé Dr hab. inz. Mariusz Witczak, prof. PWSW
14. Odpowiedzialny za realizacje

2. Formy zaje¢¢ dydaktycznych i ich wymiar w harmonogramie realizacji programu

studiow
Wyktad | Cwiczenia | Konwersatorium | Laboratorium | Projekt Praktyka Inne
W C K L P PZ
20 10 - - 20 - -

3. Cele zajec

C1 - Celem zaje¢ jest dostarczenie studentom podstawowej wiedzy ogolnotechnicznej z

zakresu maszynoznawstwa i budowy aparatury réznych branz przemystu spozywczego.

C2 - budowy i eksploatacjg urzadzen wchodzacych w sktad linii przetwoérczych roznych branz
przemystu spozywczego.




4. Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji.

Przedmioty wprowadzajgce: Matematyka, Fizyka, Ekonomika produkcji, Opakowania
zywnosci, Podstawy towaroznawstwa zywnosci, Ogolna technologia zywnosci.

5. Efekty uczenia si¢ dla zajeé, wraz z odniesieniem do kierunkowych efektéw uczenia
sie

Odniesienie
do kierunkowych
. , . ., efektow uczenia sie -
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajeé identyfikator
kierunkowych
efektow uczenia si¢
Ma wiedzg w zakresie klasyfikacji branz przetworczych przemystu .
. o . BPZ W04
W_01 | spozywczego ze wzgledu na ujgcie surowcowe i produktowe oraz o~
.2 : BPZ W08
specyfike wyposazenia technicznego. -
W 02 Zna podstawy materialoznawstwa 1 mechaniki technicznej, czgsci BPZ W04
- maszyn, metrologii i termodynamiki. BPZ W08
Zna budoweg i zasade dzialania maszyn i1 urzadzen ogo6lnego BPZ W04
W 03 ; 3
- przeznaczenia. BPZ W08
Wykazuje znajomo$¢ budowy, zasad dziatania 1 podstaw .
eksploatacji maszyn iurzadzen stuzacych do przeprowadzania BPZ W04
W_04 - . , ) . -
- operacji i proceséOw jednostkowych w przemysle spozywczym i w BPZ W08
gastronomii.
Potrafi zagadnienia techniczne wyraza¢ za pomoca rysunku .
: . . ) . . BPZ U02
U o1 technicznego i metodami matematycznymi rozwigzywacé problemy BP7 U04
- zwigzane z funkcjonowaniem mechanizméw maszyn stosowanych .~
. o .. BPZ U05
W przetworstwie Zywnoscl. -
Rozumienia zasady dzialania urzadzen technologicznych przemystu BPZ_UOZ
U 02 |spozywczego 1 potrafi  dobra¢  wlasciwe  urzadzenia BPZ U04
do przeprowadzanych procesow. BPZ U05
Ma $wiadomos$¢ spotecznych 1 $rodowiskowych konsekwencji '
K 01 stosowania ~ maszyn  w przemysle  spozywczym.  Czuje BPZ_K03
- odpowiedzialnos¢ za BHP 1 wlasciwe funkcjonowanie BPZ K04
powierzonego parku maszynowego.




6. Tresci ksztalcenia — oddzielnie dla kazdej formy zaje¢ dydaktycznych (W- wyklad, K-
konwersatorium, L- laboratorium, P- projekt, PZ- praktyka zawodowa)

Wyklad
. . : . Liczba

Lp. Tematyka zaj¢¢ — szczegdtowy opis blokdéw tematycznych godzin
W1 Woprowadzenie. Elementy mechaniki technicznej i wytrzymato$ci materiatow. 2

Materialy stosowane w budowie maszyn przemyshu spozywczego.
W2 Potaczenia 1 napedy w urzadzeniach przemystu spozywczego. Napedy 2

hydrauliczne i mechanizmy pneumatyczne.
W3 Elementy termodynamiki przemystowej. Para wodna jako nos$nik ciepta. 2

Termodynamika pary wodnej. Budowa i eksploatacja kottow. Turbiny.

W4 | Silniki spalinowe. Wentylatory, pompy i spre¢zarki.

W5 | DZzwignice i przeno$niki. Automatyzacja. Dozdr techniczny.

2
2
W6 | Maszyny do mycia i utrzymania higieny. System CIP. 2
W7 Budowa, zasady dziatania 1 podstawy eksploatacji maszyn do przeprowadzania 3
operacji mechanicznych w przemysle spozywczym. Magazynowanie.

Budowa, zasady dziatania 1 podstawy eksploatacji maszyn do przeprowadzania

w8 L , i 2
operacji cieplnych w przemysle spozywczym.
W9 Budowa, zasady dziatania 1 podstawy eksploatacji maszyn do przeprowadzania 9
operacji fizykochemicznych i dyfuzyjnych w przemysle spozywczym.
Rola i przepisy Urzedu Dozoru technicznego
W10 . . A, .. . 1
w projektowaniu, wytwarzaniu i eksploatacji maszyn przemystu spozywczego.
Razem 20
Cwiczenia projektowe
o . . . Liczba
Lp. Tematyka zaje¢ — szczegdtowy opis blokdéw tematycznych godzin
P1 | Elementy mechaniki technicznej, statyka i wytrzymalo$¢ materiatow. 2
Obliczenia projektowe zbiornika cisnieniowego. Obliczanie elementow
P2 | cienko$ciennych. Normy. Dobér elementéw znormalizowanych. Uszczelki. 18
Potaczenia kolierzowe. Rysunki.
Razem 20
Cwiczenia
C1 | Obliczenia projektowe 6
C2 | Obliczanie elementow cienkosciennych. 2
C3 | Elementy mechaniki, uszczelki. Polaczenia kotnierzowe. 2
Razem 10
7. Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ /w odniesieniu do poszczegolnych efektow/
Symbol Forma weryfikacji
efektu [ Fgzamin | Egeami Sprawdzi
o gzamin | Egzamin . . prawdzian .
uczenia si¢ | ysiy pisemny Kolokwium | Projekt wejsciowy Sprawozdanie Inne
W 01 X
W_02 X
W 03 X




W _04 X

U 01 X X

U 02 X X

K 01 X
8. Narzedzia dydaktyczne

Symbol Rodzaj zajec Symbol | Rodzaj zajec

N1 Wyktad z prezentacja N2 Cwiczenia obliczeniowe

multimedialng N3 Projekt wykonywany w grupach

9. Ocena osiagnietych efektow uczenia sie

9.1. Sposoby oceny

Ocena formujgca

F1 Ocena projektu
F2 Ocena za ¢wiczenia obliczeniowe
F3 Ocena zaangazowania i wspOlpracy w trakcie projektu w grupach - efekty spoteczne
F4 Egzamin pisemny
Ocena podsumowujaca
Pl Zaliczenie wyktadow na podstawie egzaminu pisemnego F4.
P2 Zaliczenie z ¢wiczen i projektu na podstawie Sredniej zwyktej z F1+F2+F3.

9.2. Kryteria oceny

Sym

bol

efektu | Na oceng 3 Na oceng 3.5 Na oceng 4 Na oceng 4,5 Na oceng 5

uczen

ia

Ma wiedze w Ma wiedze w Ma wiedze w

Ma wiedze w zakresie zakresie zakresie Ma wiedze w
zakresie podstawowych podstawowych podstawowych zakresie
podstawowych klasyfikacji branz klasyfikacji branz | klasyfikacji branz | podstawowych
klasyfikacji branz | przetwoérczych przetworczych przetworczych klasyfikacji branz
przetworczych przemystu przemyshu przemystu przetworczych

W 01 przemystu Spozywczego, SpOZywcZzego, SpOZywcCZzego, przemystu

- spozywczego, ale | wigze je W wigze je W wigze je z baza SpOZywczego,
nie wigze jej z ograniczonym ograniczonym SUrowcow i wigze je z bazg
baza surowcow i | zakresie z baza zakresie z baza produktéw iw Surowcow i
produktow oraz SUrowcow i SUrowcow i ograniczonym produktow i ze
specyfika produktow, ale nie | produktow ize zakresie ze specyfika
wyposazenia wiaze ze specyfika | specyfika specyfika wyposazenia
technicznego. wyposazenia wyposazenia wyposazenia technicznego.
technicznego. technicznego. technicznego.

Zna wybrane Zna podstawy Znaiw Zna i z drobnymi Zna i stosuje

W_02 | podstawy materiatoznawstwa | ograniczonym bledami stosuje wiedze z zakresu
materiatoznawstw | mechaniki zakresie stosuje wiedze z zakresu materiatoznawstwa
a mechaniki technicznej, czeSci | wiedze z zakresu materiatoznawstwa | mechaniki




technicznej,
czgéci maszyn,
metrologii i
termodynamiki.

maszyn, metrologii
i termodynamiki.

materialoznawstwa
mechaniki
technicznej, czgéci
maszyn, metrologii
i termodynamiki.

mechaniki
technicznej, czgéci
maszyn, metrologii
i termodynamiki.

technicznej, czgsci
maszyn, metrologii
i termodynamiki.

Zna w
ograniczonym
zakresie budowg i

Znaw
ograniczonym
zakresie budowe i

Zna budowe i
zasadg¢ dziatania

Zna budowe i
zasadg¢ dziatania

Zna budowe i
zasade dziatania

W_03 | zasadg¢ dziatania Z?Sadf? d’ZI.alama niektérych wigkszosci wskazanych
- o wickszosci wskazanych wskazanych ; ,
niektorych ; , : . | maszyn i urzadzen
. . | wskazanych maszyn i urzadzen | maszyn i urzadzen ,
maszyn i urzadzen : , . . ogoblnego
X maszyn i urzadzen | ogolnego ogoblnego :
og6lnego ; . . przeznaczenia.
. ogoblnego przeznaczenia. przeznaczenia.
przeznaczenia. :
przeznaczenia.
Zna W Zna w Zna budowe i Zna budowe i .
ograniczonym ograniczonym . . . . Zna budowe i
. . - . zasadg¢ dziatania zasadg¢ dziatania . .
zakresie budowe i | zakresie budowg i S . . zasade dziatania
o o niektorych wigkszosci
zasade dziatania zasade dziatania wskazanych
Ny . L wskazanych wskazanych ; ,
niektorych wigkszosci ; , ; . | maszyn i urzadzen
. , maszyn i urzadzen | maszyn i urzadzen
maszyn i urzadzen | wskazanych do do do
W 04 | do maszyn i urzadzen . . przeprowadzania
. przeprowadzania przeprowadzania S
przeprowadzania | do s s operacji i
T . operacji i operacji i .
operacji i przeprowadzania g f procesow
g . . procesow procesow :
procesow operacji i procesow | ' jednostkowych
: . jednostkowych jednostkowych .
jednostkowych jednostkowych . . W przemysle
, \ W przemysle W przemysle . .
W przemysle W przemysle . . . . spozywczym i w
. . . . spozywczym i w spozywcezym i w "
spozywczym i w spozywczym i w . . gastronomii.
.. . gastronomii. gastronomii.
gastronomii. gastronomil..
Potrafi czyta¢ Potrafi czyta.c Potrafi czytap
. dokumentacje dokumentacje -
dokumentacje . . . . Potrafi czytaé i L
. : techniczna i z techniczng i z . Potrafi czytac i
techniczng, nie . . . . | tworzycC .
S drobnymi bledami drobnymi btedami . tworzy¢
potrafi jej . . dokumentacje .
. tworzy¢ w prostych | tworzy¢ w . .| dokumentacje
tworzy¢. Potrafi techniczng. Potrafi . .
- rzypadkach. rostych - techniczna. Potrafi
metodami . . z drobnymi .
.| Potrafi metodami przypadkach. ; .| metodami
matematycznymi - . . btedami metodami .
. matematycznymi Potrafi metodami ; matematycznymi
z drobnymi . . - matematycznymi . .
: rozwiazywac Z matematycznymi . . rozwigzywac
U 01 btedami . . . . rozwigzywac .
- roywiazywac drobnymi btedami rozwigzywac Aozone problem ztozone problemy
ay umiarkowanie umiarkowanie ; P y zwigzane z
proste problemy . . zwigzane z . .
. ztozone problemy ztozone problemy . . funkcjonowaniem
zZwigzane ; ; funkcjonowaniem .
. . zwigzane zwigzane S mechanizméw
z funkcjonowanie . . . . mechanizmow
N z funkcjonowaniem | z funkcjonowanie maszyn
m mechanizméw . N maszyn
mechanizmow m mechanizméw stosowanych
maszyn stosowanych f .
maszyn maszyn f . W przetworstwie
stosowanych W przetworstwie . .
f . stosowanych stosowanych . . Zywnosci.
W przetworstwie f . f . Zywnosci.
. . W przetworstwie W przetworstwie
Zywnosci. . . . .
Zywnosci. Zywnosci.
Rozumienia w Rozumienia w Rozumienia Rozumienia Rozumienia
ograniczonym ograniczonym zasady dzialania zasady dzialania sasadv dziatania
zakresie zasady zakresie zasady niektorych wskazanych Wskaz};n ch
dziatania dziatania wskazanych urzadzen urz dzeﬁy
niektorych niektorych urzadzen technologicznych 2 .
. technologicznych
wskazanych wskazanych technologicznych | przemystu
U 02 , , i . przemystu
- urzadzen urzadzen przemyshu SPOZywCzZego 1 W SPOZYWCZEEO i
technologicznych | technologicznych spozywczego 1 w wiekszosci I:) tr;]ﬁ dobfaé
przemyshu przemyshu niektorych przypadkach I\?v ladciweso
spozywczego, ale | spozywczego i w przypadkach potrafi dobraé urz dzeni%i do
nie potrafi dobra¢ | niektérych potrafi dobraé wlasciwego rzz rowadzanvch
wilasciwego przypadkach potrafi | wlasciwego urzadzenia do procgséw y
urzadzenia do dobra¢ wlasciwego | urzgdzenia do przeprowadzanych p )




przeprowadza-
nych procesow.

urzadzenia do
przeprowadzanych
procesow.

przeprowadzanych
procesow.

procesow.

Ma ograniczong
$wiadomos$¢
spotecznych

i srodowiskowych
konsekwencji
stosowania
maszyn

W przemysle
spozywczym. Ma
ograniczong
$wiadomos$¢
odpowiedzialno$c
izaBHP i
wiasciwe
funkcjonowanie
powierzonego
parku
maszynowego.
Nie uwzglednia
tego w dziataniu.

K 01

Ma $§wiadomos$é
spotecznych

i srodowiskowych
konsekwencji
stosowania maszyn
W przemysle
spozywczym. Ma
ograniczong
$wiadomos¢
odpowiedzialnosci
za BHP i wlasciwe
funkcjonowanie
powierzonego
parku
maszynowego. Nie
uwzglednia tego

w dziataniu.

Ma $wiadomos$é
spotecznych

i srodowiskowych
konsekwencji
stosowania maszyn
W przemysle
spozywczym. Ma
ograniczong
$wiadomos¢
odpowiedzialno$ci
za BHP i wlasciwe
funkcjonowanie
powierzonego
parku
maszynowego i
stara si¢ je
uwzgledniaé

w dziataniu.

Ma $wiadomo$é
spotecznych

i sSrodowiskowych
konsekwencji
stosowania maszyn
W przemysle
spozywczym. Ma
$wiadomos¢
odpowiedzialno$ci
za BHP i wlasciwe
funkcjonowanie
powierzonego
parku
maszynowego i
stara si¢ je
uwzgledniac

W dziataniu.

Ma $wiadomo$é
spotecznych

i sSrodowiskowych
konsekwencji
stosowania maszyn
W przemysle
spozywczym. Ma
$wiadomos¢
odpowiedzialno$ci
za BHP i wlasciwe
funkcjonowanie
powierzonego
parku
maszynowego i
uwzglednia to

w dziataniu.

10. Literatura podstawowa i uzupelniajaca

Wykaz literatury podstawowej

1. Wojdalski J. (red.): Uzytkowanie maszyn i aparatury w przetworstwie rolno-
spozywczym, Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2010.

2. Nizielski, M.,

Urbaniec,

K. Aparatura przemystowa.

Wydawnicza Politechniki Warszawskiej, Warszawa 2010.
3. Dobrzanski T.: Rysunek techniczny maszynowy. PWN, Warszawa, 2003.

Wykaz literatury uzupekiajacej
1.  Bialy W. Maszynoznawstwo. WNT, Warszawa, 2006.
2. Lewicki P. Inzynieria procesowa 1 aparatura przemystu spozywczego. WNT,

Warszawa, 2006.

11. Macierz realizacji zajeé

Wydawnictwo: Oficyna

Symbol Odniesienie
eerktrllJia ; e];elli:u , dd? Cele Tresci Narzedzia Sposoby ocen
tiezea sig 1e:ir?i0\7v\;vnych © zajed programowe | dydaktyczne P y y
dla programu
BPZ W04
w_01 BPZ WOS Cl-C2 w1 N1 F4
BPZ W04
W_02 BPZ WOS Cl1-C2 W1-W3 N1 F4
BPZ W04
W_03 BPZ W08 Cl1-C2 W3-W5 N1 F4
BPZ W04
W_04 BPZ WOS Cl1-C2 W6-W10 N1 F4
BPZ U02 P1-P2
U 01 BPZ U04 Cl1-C2 C1-C3 N2-N3 F1-F2
BPZ U05



http://www.gandalf.com.pl/os/wojdalski-janusz-red/
http://www.gandalf.com.pl/w/szkola-glowna-gospodarstwa-wiejskiego/
http://www.wydawnictwopw.pl/index.php?s=wyniki&rodz=12&id=1711
http://www.wydawnictwopw.pl/index.php?s=wyniki&rodz=12&id=867

BPZ U02 P1-P2,
U _02 BPZ_U04 C1-C2 W6-W10 N2-N3 F1-F2
BPZ UO05 C1-C3
BPZ K03 P1-P2
K 01 BPZ K04 Cl-C2 C1-¢33 N2-N3 F3
12. Obciazenie pracg studenta
L . Srednia liczba godzin
Forma aktywnosci . . , .
na zrealizowanie aktywnoSci
Udziatl w wyktadach 20
Udziat w ¢wiczeniach 10
Udziatl w konwersatoriach/laboratoriach projektach 20
Udziat w praktyce zawodowe;j -
Udziat nauczyciela akademickiego w egzaminie -
Udzial w konsultacjach 2
Suma godzin kontaktowych 52
Samodzielne studiowanie tresci wyktadow 8
Samodzielne przygotowanie do zaje¢  ksztaltujacych 20
umieje¢tnosci praktyczne
Przygotowanie do konsultacji 2
Przygotowanie do egzaminu i kolokwiow 18
Suma godzin pracy wlasnej studenta 48
Sumaryczne obcigzenie studenta 100
Liczba punktow ECTS za zajgcia 4
Obcigzenie studenta zajeciami ksztattujacymi umiejetnosci 54
praktyczne
Liczba punktéw ECTS za zajecia ksztaltujace umiejetnosci 29

praktyczne

13. Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji.

Odpowiedzialny za przedmiot:

Przemysl, dnia 16.09.2019 .

Dyrektor Instytutu:




