KARTA ZAJEC (SYLABUS)

I. Przedmiot i jego usytuowanie w systemie studiow

harmonogramie realizacji zajec

1. Jednostka prowadzqca kierunek Instytut Nauk Technicznych

2. Nazwa kierunku studiow Bezpieczenstwo 1 produkcja zywnosci

3. Forma prowadzenia studiow stacjonarne

4. Profil studiow praktyczny

5. Poziom ksztalcenia studia I stopnia

6. Nazwa zajec Materialy wspomagajace przetwarzanie Zywnosci
7. Kod zajeé K10

8. Poziom/kategoria zajec zajecia: ksztatcenia kierunkowego (zkk)

9. Status zajec Obowiazkowy/-fakultatyway

10. Usytuowanie zajec¢ w

Rok I, Semestr 2

zajec

11. Jezyk wyktadowy polski

12. Liczba punktow ECTS 2

13, Koordynator zajed Dr inz. Marek Zadernowski
14. Odpowiedzialny za realizacj¢ Dr inz. Marek Zadernowski

Mgr inz. Kornelia Tomczyk

2. Formy zaj¢¢ dydaktycznych i ich wymiar w harmonogramie realizacji programu

studiow
Wyktad | Cwiczenia | Konwersatorium | Laboratorium | Projekt Praktyka Inne
W C K L P PZ
10 - - 15 - - -

3. Cele zajeé

C1 - Przedstawienie zagadnien i poje¢ zwigzanych z zastosowaniem substancji dodatkowych,
materiatdw pomocniczych oraz wody w produkcji Zywnosci.

C2 - Okreslenie wplywu substancji dodatkowych na jako$¢ gotowego wyrobu.

C3 - Zaznajomienie studentow z bezpieczenstwem zdrowotnym stosowania substancji
dodatkowych.



4. Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umieje¢tnosci i innych kompetencji

Ogo6lna wiedza z zakresu szkoty $redniej.

5. Efekty uczenia sie¢ dla zajeé, wraz z odniesieniem do kierunkowych efektow uczenia sie

Odniesienie
do kierunkowych
: , o ., efektow uczenia sie -
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajec identyfikator
kierunkowych
efektow uczenia sie
Definiuje, klasyfikuje 1 rozpoznaje substancje dodatkowe i BP7 W03
W _ 01 | materiaty pomocnicze stosowane w produkcji Zywnosci. .
. . . . BPZ W04
Charakteryzuje wodg jako sktadnik produktu spozywczego. -
. . : BPZ_W09
Opisuje wplyw substancji dodatkowych na jako$¢ gotowego .
W _02 .. . , BPZ W13
- wyrobu i jego bezpieczenstwo zdrowotne. -
U o1 Analizuje 1 groma’c?m 1nf0rmafzje dotyczace zast0§owan1a substancji BPZ U1
- dodatkowych w r6znych branzach przemyshu spozywczego. -
BPZ_U04
U 02 Analizuje wplyw substancji dodatkowych na jako$¢ wyrobu BPZ_U06
- gotowego. BPZ_U09
BPZ _U10
K 01 Systematycznie  realizuje = procesy poznawcze w  formie BPZ K03
- zindywidualizowanej i zespotowej. BPZ K04

6. Tresci ksztalcenia — oddzielnie dla kazdej formy zaje¢¢ dydaktycznych
(W- wyklad, K- konwersatorium, L- laboratorium, P- projekt, PZ- praktyka zawodowa)

Wyklad
. . : . Liczba
Lp. Tematyka zajg¢ — szczegdtowy opis blokéw tematycznych godzin
Wprowadzenie. Podstawowe pojecia 1 klasyfikacje. Podstwy prawne
stosowania materiatbw pomocniczych. Historia rozwoju zastosowania
w1 . o L . . 2
substancji dodatkowych do produkcji Zzywno$ci. Rodzaje substancji
dodatkowych i ich funkcje.
W2 | Charakterystyka substancji utrwalajacych. 2
W3 | Charakterystykasubstancji ksztattujacych cechy sensoryczne. 1,5
W4 | Charakterystyka dodatkow ksztattujacych strukture produktéw spozywczych. 1,5
W5 | Charakterystyka preparatow enymatycznych i pozostatych dodatkow. 1
W6 | Woda jako sktadnik gotowego produktu. 1
W7 | Aspekty zdrowotne stosowania dodatkéw do zywnosci 1
Razem 10
L1 | Zastosowanie substancji konserwujacych w produkcji zywnosci. 5
L2 | Srodki stodzace i kwaszace w produkcji zywnosci — rodzaje i przyktady ich 5




wykorzystania do produkcji zywnoSci.

Substancje ksztattujace strukture produktéw spozywczych

- przyklady

L3 ) . . S
wykorzystania do produkcji zywnoSci.
Razem 15
7. Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ /w odniesieniu do poszczegolnych efektow/
Symbol Forma weryfikacji
efektu Egzamin | Egzamin . . Sprawdzian .
uczenia si¢ | ysimy Disemny Kolokwium | Projekt wejéciowy Sprawozdanie Inne
W 01 X
W_02 X
U 01 X
U 02 X
K 01 X X
8. Narzedzia dydaktyczne
Symbol | Rodzaj zajeé Symbol | Rodzaj zajgé
F1 wyktad z prezentacja | F2 zaj¢cia laboratoryjne w pracowni
multimedialng technologicznej

9. Ocena osiagni¢tych efektow uczenia si¢

9.1. Sposoby oceny

Ocena formujaca

F1 Kolokwium zaliczeniowe z wyktadoéw

F2 Kolokwium sprawdzajace z ¢wiczen

F3 Sprawozdania z ¢wiczen na oceng¢ lub na zaliczenie

F4 Obserwacja pracy studenta w trakcie zaj¢¢ laboratoryjnych

Ocena podsumowujaca

P1 Zaliczenie wyktadow na podstawie kolokwium zaliczeniowego (F1)
Zaliczenie z ¢wiczen na podstawie $redniej zwyklej z F2+F3 przy

P2 uwzglednieniu zaangazowania w realizacj¢ ¢wiczenh 1 oceny
kompetencji spotecznych

9.2. Kryteria oceny

S 5.8
@ f., § Na oceng 3 Na oceng 3,5 Na oceng 4 Na oceng 4,5 Na oceng 5
Definiuje, Definiuje, Definiuje, Definiuje, Definiuje,
W _01; klasyfikuje, ale klasyfikuje, ale klasyfikuje, klasyfikuje, klasyfikuje,
W_02 rozpoznaje tylko rozpoznaje tylko rozpoznaje rozpoznaje rozpoznaje.
niektore substancje | niektore substancje substancje substancje substancje
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dodatkowe i dodatkowe i dodatkowe i dodatkowe i dodatkowe i
materiaty materiaty materiaty materialy materialy
pomocnicze. W pomocnicze. pomocnicze. pomocnicze. pomocnicze.
sposob znaczacy Okresla Okresla Okresla Okresla
Charakteryzuje wilasciwosci 60% | wiasciwosci 70% | wilasciwosci 90% wilasciwosci ich
bardzo ogdlnie sposrod nich. W spos$rod nich. spos$rod nich. wiasciwosci.
wodg jako sposob znaczacy Charakteryzuje Charakteryzuje Charakteryzuje
sktadnik produktu Charakteryzuje ogoblnie wodg jako | ogolnie wode jako | szczegdtowo wode
SPOZywczego bardzo ogdlnie sktadnik produktu | sktadnik produktu jako sktadnik
Opisuje wptyw wodg jako SPOZywczego SPOZywczego produktu
niektorych (50%) | sktadnik produktu Opisuje wptyw Opisuje wptyw SPOZywczego.
substancji SpOZywczego wickszosci (70%) | wigkszosci (90%) Opisuje wptyw
dodatkowych na Opisuje wptyw substancji substancji substancji
jakos¢ gotowego niektorych (60%) dodatkowych na dodatkowych na dodatkowych na
wyrobu i ich substancji jakos¢ gotowego jakos¢ gotowego jakos¢ gotowego
bezpieczenstwo dodatkowych na wyrobu i ich wyrobu i ich wyrobu i ich
zdrowotne. jakos$¢ gotowego bezpieczenstwo bezpieczenstwo bezpieczenstwo
wyrobu i ich zdrowotne. zdrowotne. zdrowotne.
bezpieczenstwo
zdrowotne.
Analizuje i Analizuje i Analizuje i Analizuje i
gromadzi gromadzi gromadzi gromadzi Analizuje i
czg$ciowo czesciowo (60%) wigkszos¢ (70%) wigkszos¢ (90%) gromadzi
informacje informacje informacji informacji informacje
dotyczace dotyczace dotyczacych dotyczacych dotyczacych
zastosowania zastosowania zastosowania zastosowania zastosowania
substancji substancji substancji substancji substancji
dodatkowych w dodatkowych w dodatkowych w dodatkowych w dodatkowych w
U 01; réznych branzach | réznych branzach | rdznych branzach | réznych branzach r6znych branzach
U 02 przemystu przemystu przemystu przemystu przemyshu
SpoZywczego. SpoZywczego. SpoZywczego. SpoZywczego. SpOZywcCZzego.
Prawidtowo Prawidtowo Prawidtowo Prawidtowo Prawidtowo
analizuje wplyw analizuje wplyw analizuje wplyw analizuje wplyw analizuje wpltyw
czesei (50%) czesei (60%) wigkszosci (70%) | wickszosci (90%) substancji
substancji substancji substancji substancji dodatkowych na
dodatkowych na dodatkowych na dodatkowych na dodatkowych na jakos$¢ wyrobu
jako$¢ wyrobu jako$¢ wyrobu jakos¢ wyrobu jako$¢ wyrobu gotowego.
gotowego. gotowego. gotowego. gotowego.
Nie
. Dos¢ Dos¢ . .
systematycznie . . Systematycznie Systematycznie
o systematycznie systematycznie . L
realizuje procesy . . realizuje procesy realizuje procesy
realizuje procesy realizuje procesy
poznawcze w poznawcze w poznawcze w
. poznawcze w poznawcze w . .
K 01 formie . . formie formie
- . L formie formie . o . S
zindywidualizowa . . . . . . zindywidualizowa | zindywidualizowan
.. . zindywidualizowa | zindywidualizowa . . .. .
nej i jedynie - . L . nej i w formie ej 1 w formie
L nej i w formie nej i w formie . .
czg§ciowo w zespolowej. zespotowej.

formie zespotowe;.

zespotowe;j.

zespotowe;j.

10. Literatura podstawowa i uzupelniajaca
1. Rutkowski A., Gwiazda S., Dabrowski K., Dodatki funkcjonalne do zywnosci, wyd. Agro

Food Technology, 1993.

2. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych

substancji dodatkowych (Dz.U.2010.232.1525).

3. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Dz. U. z 2010 r.

4




Nr 136, poz. 914, z pdzn. zm.: z dnia 8 stycznia 2010r Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914.

Literatura uzupekniajaca

1. Praca zbiorowa, Dodatki do zywnos$ci, wyd. Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego

w Bydgoszczy, Bydgoszcz 2016.

11. Macierz realizacji zaje¢

svmbol Odniesienie efektu
y do efektow zde- Cele Tresci Narzedzia
efektu . . Sposoby oceny
S finiowanych dla zajec programowe | dydaktyczne
uczenia S1¢
programu
BPZ W03 C_01,
w_01 BPZ W04 c o2 W_1-7 F1 F1
BPZ W09 -
W_02 BPZ W13 C__ 02 W_1-7 F1 F2
: C_02,
U 01 BPZ U01 c 03 L 1-3 F2 F2
BPZ _U04,
BPZ_U06 C_02,
U 02 BPZ_U09 C 03 L 1-3 F2 F3
BPZ_U10
BPZ K03
K_01 BPZ K04 C 03 L 1-3 F1-2 F4

12. Obciazenie praca studenta

Forma aktywnoSci Sred‘n ia licz.b a godzin .
na zrealizowanie aktywnosci
Udzial w wyktadach 10
Udziat w ¢wiczeniach -
Udziat w konwersatoriach/laboratoriach/projektach 15
Udzial w praktyce zawodowej -
Udzial nauczyciela akademickiego w egzaminie -
Udziat w konsultacjach 2
Suma godzin kontaktowych 27
Samodzielne studiowanie tresci wyktadow 5
Saquzielng przygotowanie do zaje¢  ksztaltujacych 10
umiejetnosci praktyczne
Przygotowanie do konsultacji 3
Przygotowanie do egzaminu i kolokwidow 5
Suma godzin pracy wlasnej studenta 23
Sumaryczne obcigzenie studenta 50




Liczba punktow ECTS za zajecia 2

Obciazenie studenta zajeciami ksztattujacymi umiejetnosci 30
praktyczne

Liczba punktow ECTS za zajgcia ksztattujace umiejetnosci 12
praktyczne ’

13. Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji.

Odpowiedzialny za przedmiot: Dyrektor Instytutu:

Przemysl, dnia 16.09.2019 r.



ANEKS DO KARTY ZAJEC

Na podstawie art. 23 ust. 1 i art. 76a ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo 0 szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U.
22020 r. poz. 85 z pbézn. zm.) w zwigzku z ustawag z dnia 16 kwietnia 2020 r. o0 szczegdlnych instrumentach
wsparcia w zwigzku z rozprzestrzenianiem si¢ wirusa SARS-CoV-2 (Dz. U. poz. 695).

Zasady weryfikacji osiaggnietych efektow uczenia si¢ w ww. sposob Uczelnia ma obowiazek udostepnié
w Biuletynie Informacji Publicznej na swojej stronie podmiotowej.

1. Zajecia i ich usytuowanie w harmonogramie realizacji programu

1. Jednostka prowadzgca Instytut Nauk Technicznych
kierunek studiow

2. Nazwa kierunku studiow Bezpieczenstwo i produkcja zywnosci
3. Nazwa zajec Materiaty wspomagajace przetwarzanie zywnosci
4. Kod zajec K10
5. Usymowanie yecw , Rok I, Semestr 2

harmonogramie realizacji zajec
6. Koordynator zaje¢ Dr inz. Marek Zadernowski
1. Odpowiedzialny za realizacje Dr inz. Marek Zadernowski

zajec Mgr inz. Kornelia Tomczyk

2. Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ /w odniesieniu do poszczegolnych efektow/

Symbol
efektu
uczenia
sie

Forma weryfikacji

Egzamin
ustny

Egzamin
pisemny

Kolokwium

Projekt

Sprawdzian
wejsciowy

Sprawozdanie

Inne

Dostosowanie
do ksztalcenia
na odleglosé

W _01

Kolokwium z
wykorzystaniem
MS Teams w
formie testu lub
ustny.

W _02

Kolokwium z
wykorzystaniem
MS Teams w
formie testu lub
ustny.

U 01

Sprawozdanie w
formie
elektronicznej na
podstawie ¢wiczen
wykonanych
samodzielnie w
domu oraz
wspomaganych
linkami z serwisow
internetowych

U 02

Sprawozdanie w
formie
elektronicznej na
podstawie ¢wiczen
wykonanych
samodzielnie w
domu oraz
wspomaganych
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linkami z serwisow
internetowych

K_01

Kontakt za pomoca
Czatoéw glosowych,
czat wideo np.
WhatsApp
Messenger, Google
Duo.

3. Ocena osiagnietych efektow uczenia si¢ uzyskanych z wykorzystaniem metod i technik
ksztalcenia na odleglosé¢

a.

Zmiany w sposobie oceny w zwigzku z dostosowaniem do ksztalcenia zdalnego

Ocena formujaca

F1

Kolokwium zaliczeniowe z wyktadoéw - Kolokwium z wykorzystaniem MS Teams
w formie testu lub ustny

F2

Kolokwium sprawdzajace z ¢wiczeh - Wykorzystanie komunikatorow i
narzedzi technologii informatycznej(e- mail, Messenger )

F3

Sprawozdania z ¢wiczen na oceng lub na zaliczenie — Wykorzystanie
komunikatoréw i narzedzi technologii informatycznej(e- mail, Messenger

)

F4

Obserwacja pracy studenta w trakcie zaj¢¢ laboratoryjnych —
Wykorzystanie komunikatorow i narzedzi technologii informatycznej(e-
mail, Messenger )

Ocena podsumowujaca

P1

Zaliczenie wyktadow na podstawie kolokwium zaliczeniowego (F1)

P2

Zaliczenie z ¢wiczen na podstawie $redniej zwyktej z F2+F3 przy
uwzglednieniu zaangazowania w realizacje ¢wiczen 1 oceny
kompetencji spotecznych - Zaliczenie z éwiczen na podstawie Sredniej
zwyklej z F2+F3 przy uwzglednieniu zaangazowania w realizacje
zleconych zadan i terminowosci nadsytanych prac

4. Literatura podstawowa i uzupelniajaca - zmiana lub uzupeknienie literatury w celu
dostosowania do ksztalcenia na odleglos¢

5. Odpowiedzialny za zajecia: Dyrektor Instytutu:

Przemysl, dnia 14.05.2020







