Podstawa prawna. Zarzqdzenie nr PWSW-SEK-021/9/20
Rektora PWSW w Przemyslu z dnia 10 lutego 2020 r.

Regulamin praktyk na kierunku
Bezpieczenstwo i produkcja Zywnosci

Instytut Nauk Technicznych
Studia stacjonarne

| stopnia

Profil praktyczny

Postanowienia ogdlne

§1

Praktyka zawodowa stanowi integralng cze$¢ programu studiow realizowanego dla

wszystkich kierunkow studidow prowadzonych w Panstwowej Wyzszej Szkole

Wschodnioeuropejskiej w Przemyslu.

Minimalny wymiar praktyki dla zawodowej dla studiow o profilu praktycznym powinien

wynosi¢: 6 miesigcy — w przypadku studiow pierwszego stopnia; 3 miesigce — W

przypadku studiéw drugiego stopnia.

Obligatoryjny lub fakultatywny charakter praktyk, czas ich trwania, wymiar godzinowy

oraz liczb¢ uzyskanych punktéw ECTS okresla program studiow.

. Za praktyke zawodowa nie mozna uzna¢ zaje¢ praktycznych, laboratoryjnych lub

projektowych realizowanych w ramach programu studiow.

Szczegdtowe informacje dotyczace sposobu realizacji praktyk zawodowych, zgodnie ze

specyfika kierunku, okresla niniejszy regulamin a w sprawach w nim nieuregulowanych

obowigzuje Regulamin Praktyk Zawodowych w Panstwowej Wyzszej Szkole

Wschodnioeuropejskiej w Przemyslu.( zat. nr 1 do Zarzadzenia nr PWSW-SEK-021/9/20

Rektora PWSW w Przemyslu z dnia 10 lutego 2020).

. Regulamin praktyk na kierunku uwzglednia w szczegdlnosci:

1) celi zakres praktyk;

2) plan praktyk zawodowych w catym cyklu ksztalcenia;

3) kierunkowe efekty uczenia si¢ wlasciwe dla konkretnego rodzaju praktyki
uwzglednionej w programie studiow;

4) metody weryfikacji efektow uczenia sig;

5) metody oceny osiggnictych przez studentéw efektow uczenia si¢ zakladanych dla
praktyk;

6) sposob dokumentowania przebiegu praktyki i realizowanych w ich trakcie zadan;

7) tresci programowe okreslone dla praktyk;

8) miejsce odbywania praktyki wraz z charakterystyka dziatalnosci;

9) opis infrastruktury i wyposazenie miejsc odbywania praktyki;

10) wymagane kompetencje i do§wiadczenie opiekundéw praktyk.



Cel i zakres praktyk
§2

1. Celem odbywania praktyk jest zapoznanie studentow z charakterem pracy w roznych
podmiotach dziatajacych w  gospodarce zywnosciowej. Praktyki mogg sig odbywaé do
wyboru w :

a. zaktadach przetworstwa rolno - spozywczego, np. mleczarnie, piekarnie, zaktady migsne,
zaktady koncentratow spozywczych, itp.,

b. laboratoriach badawczych lub instytucjach kontrolujacych, jako$¢ i1 bezpieczenstwo
zywnosci badz sprawujacych nadzor sanitarny w zakresie produkcji i dystrybucji zywnosci,

C. placowkach gastronomicznych lub w zaktadach zywienia zbiorowego (otwartych lub
zamknigtych).

Student w czasie praktyk ma mozliwo$é zastosowania swojej wiedzy teoretycznej pozyskanej
w ramach studiow oraz nabywa umiej¢tnos$ci organizacyjne, produkcyjno-technologiczne
i kontrolne zgodnie z wymaganiami zawartymi w sylabusach dla danego semestru oraz
rodzaju praktyki. W przypadku laboratoriéw i instytucji zajmujacych si¢ nadzorem nad
rynkiem zywnosci zapoznaje si¢ ze stosowanymi metodami badania i oceny jakosci
produktow spozywczych. Zapoznaje si¢ takze z aplikacjami informatycznymi. Student
uczestniczy w pracach danego zaktadu lub instytucji, wykonujac powierzone mu czynnosci.

2. Warunki kwalifikowania na praktyke:

1) Na praktyke kwalifikowany jest student zgodnie z programem studidw
1 harmonogramem realizacji zaje¢ w poszczegolnych semestrach 1 latach cyklu
ksztalcenia oraz planem praktyki obowigzujacym dla kierunku Bezpieczenstwo
i produkcja Zywnosci.

2) Student zobowigzany jest do zapoznania si¢ z regulaminami praktyk zawodowych dla
kierunku Bezpieczenstwo i produkcja zywnosci.

3) Student ma obowiazek uzgodni¢ miejsce, okres czasu oraz dat¢ rozpoczgcia praktyki
z opiekunem praktyki nie p6zniej niz na dwa miesigce przed jej rozpoczgciem w celu
skompletowania wlasciwych dokumentéw niezbednych do odbycia praktyki oraz
potwierdzenia zgodno$ci miejsca wyboru praktyki przez studenta z jego kierunkiem
studiow 1 zalozonymi efektami uczenia sig.

4) Nie jest mozliwe rozpoczgcie praktyki jezeli student nie posiada stosownych
dokumentow. Praktyka realizowana pomimo braku dokumentacji nie zostanie uznana.

5) Praktyka moze stanowi¢ przygotowanie do realizacji czgsci praktycznej pracy
dyplomowej studenta.

6) Ponadto student powinien by¢ ubezpieczeni od nastgpstw nieszczgsliwych wypadkow
(NNW). Posiada¢ aktualne w okresie trwania praktyki badania lekarskie w tym
aktualng ksigzeczke z badaniami sanitarno-epidemiologicznymi.

7) Student musi posiada¢ odziez ochronng wymagang przez zaktad, w ktorym odbywana



jest praktyka.

3. Podstawowe umiejetnosci wymagane od studentow rozpoczynajacych praktyke:

1)

2)

Student rozpoczynajacy praktyke powinien by¢ zorientowany w funkcjonowaniu
przedsi¢biorstw gospodarki zywnosciowej 1 instytucji nadzorujacych produkcje
i dystrybucj¢ zywno$ci. Powinien takze posiada¢ podstawowa znajomo$¢ prawa
zywno$ciowego o0golng wiedze na temat technologii zywnos$ci, w szczegolnosci
technologii wytwarzania produktow spozywczych 1 potraw ich utrwalania
1 przechowywania, zna¢  inzynierie procesowg oraz metody zarzadzania
przedsigbiorstwem przemystu spozywczego.

Powinien umie¢ wykonywa¢ podstawowe czynno$ci laboratoryjne: wazenie, suszenie,
miareczkowanie, pipetowanie, dekantacja, sgczenie, mycie szkla laboratoryjnego,
pomiar pH, obstuga spektrofotometru UV-VIS. Powinien umie¢ skorzystaé
z dostepnych procedur analitycznych i wykonywaé podstawowe analizy ilo§ciowe
1 jakosSciowe.

Plan studenckich praktyk zawodowych w calym cyklu ksztalcenia
§3

| rok Il rok I1 rok IV rok Uwagi

I sem.

Ilsem. | Il sem. | IVsem. | Vsem. | VIsem. | VIIsem. | VIII sem.

330 330 300
godz. godz. godz.

11 11 10
ECTS ECTS ECTS

Kierunkowe efekty uczenia si¢
§ 4

Student w trakcie praktyki powinien wykonywaé zadania w wybranej instytucji pod opieka
specjalisty, a po odbyciu praktyki powinien:

1)

2)
3)

4)

5)

zna¢ gtowne technologie stosowane w zaktadach gospodarki zywnos$ciowej, w tym
zna¢ budowe 1 zasady eksploatacji podstawowych maszyn 1 urzadzen
wykorzystywanych w technologii,

zna¢ metody kontroli jako$ci stosowane w przedsiebiorstwach lub instytucjach,

zna¢ podstawy prawne 1 zasady funkcjonowania zakladow funkcjonujacych
w gospodarce zywnosciowej (zakltadow przemystu spozywczego lub Zywienia
zbiorowego typu otwartego lub zamknigtego),

naby¢ umiejetnosci sporzadzania raportow technicznych badz laboratoryjnych oraz
notatek stuzbowych,

wykonywa¢ proste zadania projektowe pod okiem specjalisty



6) mie¢ swiadomos¢ znaczenia swojego zawodu i wymagan jakie si¢ przed nim stawia

Metody weryfikacji efektow uczenia si¢

§5

Weryfikacji efektow uczenia si¢ dokonuje opiekun praktyk na podstawie nadzoru
dydaktyczno-wychowawczego nad studentami realizujagcymi praktyke poprzez:

1) sprawdzenie kompletnosci i zawartosci merytorycznej dokumentacji ztozonej przez
studenta po zakonczeniu praktyki,

2) potwierdzenie uzyskania przez studenta efektow uczenia si¢ przewidzianych w
programie praktyki,

3) nadzér nad wykonywaniem innych zadan zleconych przez Dyrektora Instytutu
zwigzanych z realizacjg praktyk zawodowych.

Metody oceny osiggnietych przez studentow efektow uczenia sie

§6
Osiagnigte przez studenta efekty ocenia opiekun praktyk poprzez:

1) oceng przedtozonych przez studenta dokumentéw z przebiegu praktyki ocenianych
w aspekcie poprawnosci 1 rzetelnoSci podawanych informacji oraz staranno$ci
prowadzenia;

2) obserwacje pracy studenta przez opiekuna zaktadowego w trakcie praktyki,

3) obserwacje pracy studenta przez opiekuna uczelnianego lub pracownika Dzialu
Nauczania PWSW w trakcie przeprowadzanych hospitacji praktyk,

4) ustne zrelacjonowanie opiekunowi przebiegu praktyki oraz umiejetnos¢ uczestniczenia
w dyskusji.

Warunkiem zaliczenia praktyki sa pozytywnie spetnione w/w kryteria.

Sposéb dokumentowania przebiegu praktyki i realizowanych w ich trakcie zadan

§7
Przebieg praktyki jest dokumentowany poprzez nastepujace zataczniki:

1) Os$wiadczenie instytucji w sprawie przyjecia studenta na praktyke zawodowa —
zatacznik nr 1,

2) Umoweg pomiedzy Uczelnia, a instytucja przyjmujaca o organizacje praktyk
zawodowych — zatacznik nr 2,



3) Oswiadczenie o braku zaje¢ dydaktycznych w planowanym terminie praktyki —
zatacznik nr 3,

4) Kartg praktyki — zalacznik nr 4,

5) Indywidualny harmonogram i program praktyki zawodowej — zatacznik nr 5,

6) Sprawozdanie z przebiegu praktyki zawodowej (dziennik praktyk) — zatacznik nr 6.

Przed przystgpieniem do realizacji praktyki student ustala z wybrang przez siebie
instytucja przyjmujacg miejsce, termin i program praktyki, zgodnie z przewidzianymi dla
praktyki efektami uczenia si¢ na kierunku Bezpieczenstwo i produkcja Zywnosci.
Potwierdzeniem tego faktu jest ,,O$wiadczenie instytucji w sprawie przyjecia studenta na
praktyke zawodowa” — zalacznik nr 1 do niniejszego regulaminu stanowigce podstawe do
przygotowania kolejnych dokumentow.

Program praktykKi

§ 8
Odniesienie do
) Przyktady prac
. , . ., | kierunkowych
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajeé , wykonywanych przez
efektow
o studenta
uczenia si¢
Obserwacja stanowisk
Zna gtowne technologie stosowane pracy, sluchanie wiedzy
w zaktadach gospodarki przekazywanej przez
zywnosciowej, w tym zna budowe | BPZ W07 | opiekuna oraz
W 01 |. . T . .
- 1 zasady eksploatacji BPZ W08 wspotpracownikow,
podstawowych maszyn 1 urzadzen nabywanie wiedzy z ksigzek
wykorzystywanych w technologii. lub innych dostepnych

materialow.

Obserwacja stanowisk

V4 dst i d .
fna pocstawy —prawne 1 zasady pracy, stuchanie wiedzy

funkcjonowania zakladow (76KazVWanei orzez
funkcjonujacych w  gospodarce E iekun);vt\;razj P
W 02 | zywnosciowej (zakladow | BPZ wo3 | °P'® o
) wspotpracownikow,
przemystu SPOZYywczego lub . .
L . nabywanie wiedzy z ksigzek
zywienia zbiorowego typu s
. lub innych dostepnych
otwartego lub zamknietego). .,
materialow.
Sporzadza raporty techniczne badz Student uczy si¢ od
laboratoryjne oraz notatki BPZ U02 opiekuna badz wskazanego
U 01 | stuzbowe, a takze przygotowuje i BPZ. U04 przez opiekuna pracownika.
prezentuje prezentacje -

multimedialng na dany temat.

U 02 | Wykonuje proste zadania w | BPZ U05 | Zadaniaw laboratorium,




wybranej instytucji pod okiem obstluga klienta,
specjalisty. wykonywanie niektorych
zabiegow kosmetycznych,
sporzadzanie wybranych
dokumentow, segregacja
dokumentacji, dbatos$¢ o
stanowisko pracy.

K 01 | zawodu i wymagan jakie si¢ przed BPZ K01 sposob dojrzaty i

Ma $wiadomos$¢ znaczenia swojego Student zachowuje si¢ w

nim stawia. odpowiedzialny.

Miejsce odbywania praktyki wraz z charakterystyka dzialalnosci

§9

Studenci maja mozliwo$¢ wyboru miejsca praktyki zgodnie ze swoimi zainteresowaniami
I mozliwo$ciami, z zastrzezeniem, ze nalezy praktyke zrealizowa¢ w jednostkach,
ktorych dziatalno$¢ ma wyrazny zwigzek z szeroko pojeta gospodarka zywnosciowg tj.
zaktadach produkcyjnych branzy spozywczej, zaktadach i placéwkach gastronomicznych,
laboratoriach, jednostkach sprawujacych nadzor, nad jako$cig handlowg artykulow rolno-
spozywczych oraz warunkami zdrowotnymi Zywnosci 1 Zywienia.

Student ma mozliwo$¢ realizacji praktyki zawodowej za granica, z zastrzezeniem, ze
bedzie ona zgodna z kierunkiem studiéw i1 umozliwi osiggnigcie gldéwnego celu praktyki.
Warunkiem podjecia praktyki zagranicznej jest ztozenie promesy (zobowigzania do
przyjecia na praktyke) z informacja o profilu zaktadu pracy przyjmujacego na praktyke.

. Dobor miejsca odbywania praktyki jest zalezny m.in. od potozenia 1 mozliwosci danej
instytucji przyjmujacej, tak aby student mial mozliwo$¢ jak najlepszego wykorzystania
czasu praktyki.

Program praktyk jest konsultowany z dang instytucja i1 dostosowany, ze wzgledu na
specyfike zadan wynikajacych z uprawnien danej instytucji lub tez jej specjalizacji oraz
réznorodnosci sytuacji w ktorych student moze odbywac praktyki.

. W przypadku gdy student samodzielnie znajdzie miejsce odbywania praktyki, ma
obowigzek poinformowa¢ o tym opiekuna praktyk i uzyska¢ akceptacje. W przypadku
braku takiej akceptacji — student nie moze odbywac¢ praktyki w tej instytucji.

Opis infrastruktury i wyposazenie miejsc odbywania praktyki
§ 10

Praktyki powinny odbywac si¢ w miejscach wyposazonych w przynajmniej podstawowe
maszyny i urzadzenia wykorzystywane w przemysle spozywczym, aparaty i urzadzenia
laboratoryjne stosowane do badania i oceny jakosci produktow.



Wymagane kompetencje i doSwiadczenie opiekunow praktyk
§11

1. Uczelniany opiekun praktyk na kierunku Bezpieczenstwo i produkcja Zywnosci powinien
by¢ osoba kompetentng, z doswiadczeniem zawodowym, tatwo nawigzujaca kontakty
migdzyludzkie i otwartg na wspotprace z instytucjami przemystowymi.
2. Liczba opiekunow uczelnianych praktyk na kierunku: 1 i przypisanych im studentow: 30
(liczba przyblizona).
3. Zaktadowy opiekun praktyk powinien by¢ osobg kompetentng, z doswiadczeniem
zawodowym oraz otwartg na kontakt ze studentami.
4. Liczba opiekunow praktyk na kierunku,,na jednego opiekuna zaktadowego przypada nie
wigcej niz 6 studentow



