KARTA ZAJEC (SYLABUS)

I. Przedmiot i jego usytuowanie w systemie studiow

harmonogramie realizacji zajec

1. Jednostka prowadzqca kierunek Instytut Nauk Technicznych

2. Nazwa kierunku studiow Bezpieczenstwo 1 produkcja zywnosci
3. Forma prowadzenia studiow stacjonarne

4. Profil studiow praktyczny

5. Poziom ksztalcenia studia I stopnia

6. Nazwa zajec Towaroznawstwo zywnosci

7. Kod zajeé K08

8. Poziom/kategoria zajec zajecia: ksztatcenia kierunkowego (zkk)
9. Status zajec Obowiazkowy-fakultatyway

10. Usytuowanie zajec¢ w

Rok I, Semestr 2

zajec

11. Jezyk wyktadowy polski

12. Liczba punktow ECTS 3

13. Koordynator zaje¢ Prof. dr hab. Grazyna Jaworska
14. Odpowiedzialny za realizacje Mgr inz. Danuta Olejarka

2. Formy zaj¢¢ dydaktycznych i ich wymiar w harmonogramie realizacji programu

studiow
Wyktad | Cwiczenia | Konwersatorium | Laboratorium | Projekt Praktyka Inne
W C K L P PZ
15 - - 25 - - -

3. Cele zajeé

Cl - Zapoznanie studentéw z problematyka zagadnien zwigzanych z towaroznawstwem
produktow zywno$ciowych, zafalszowan zywnosci i sposobow ich identyfikowania.

C2 - Nabycie umiejetnosci charakterystyki czynnikow determinujacych jako$¢ zywnosci oraz
przedstawienie zasad towaroznawczej oceny jako$ci na przyktadzie wybranej grupy produktow.




4. Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umieje¢tnosci i innych kompetencji

Przedmioty wprowadzajgce: Produkcja surowcoéw roslinnych i zwierzecych, Opakowania
Zywnosci.

5. Efekty uczenia si¢ dla zajeé, wraz z odniesieniem do kierunkowych efektow uczenia si¢

Odniesienie
do kierunkowych
efektow uczenia sig -

Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajeé identyfikator
kierunkowych
efektow uczenia sie
Zna definicje 1 pojecia zwigzane z towaroznawstwem sSurowcow i
produktéw. Zna zasady klasyfikacji grupy surowcoOw i produktow BPZ W02
W 0l | L . . i . L .
- zywnosciowych. Charakteryzuje czynniki warunkujace jakos¢ BPZ W03
zywnosci
Poprawnie definiuje i analizuje zagadnienia dotyczace analizy, BPZ W02
oceny, higieny 1 bezpieczenstwa zywnosci w tancuchu BPZ_W 09
W _02 | zywno$ciowym. Analizuje zagrozenia w produkcji zywnosci i BPZ_W 10
obrocie towarowym. Zna zasady oceny towaroznawczej produktow BPZ_W 1
spozywczych. -
Rozpoznaje roznice migdzy poszczegdlnymi grupami produktow BPZ—UOI
U 01 |, .. BPZ U02
- zywnosciowych -
Potrafi gromadzi¢ niezbedne informacje z zakresu towaroznawstwa BPZ U01
oraz prawa zywnosciowego. Potrafi opracowa program oceny .
uo2 |. - . L . . , BPZ U02
- jakosci wybranego produktu zywnosSciowego 1 zdefiniowac BPZ_U 10
czynniki ograniczajace jego trwatosc¢. -
Umie rozréznia¢ metody stuzace do oceny jakosci produktow BPZ UO01
U 03 zywno$ciowych.  Identyfikuje = wymagania jakosciowe do BPZ_UOZ
- poszczegdlnych  grup  produktéw  zywnosciowych.  Okresla BPZ U06
standardy jakosciowe produktéw spozywczych. BPZ U09
Rozumie konieczno$¢ samodoskonalenia z zakresu
K 01 towaroz‘nawstwa Zywnosci. o ‘ . o BP7 KOI
- Rozumie potrzebe rozpowszechniania wiedzy w zakresie jakosci i -
bezpieczenstwa zywnosci
K 02 Potrafi samodzielnie lub w grupie analizowa¢ i omowi¢ wyniki BPZ K02

badan i ocen jakosci.

6. Tresci ksztalcenia — oddzielnie dla kazdej formy zaje¢¢ dydaktycznych
(W- wyklad, K- konwersatorium, L- laboratorium, P- projekt, PZ- praktyka zawodowa)

Wyklad
. . . . Liczba
Lp. Tematyka zaje¢ — szczegdlowy opis blokdéw tematycznych godzin
W1 Definicje 1 kryteria podziatu zywnosci, Krajowe 1 unijne przepisy prawne z 1
zakresu towaroznawczej oceny jakosci zywnos$ci. Aktualne regulacje prawne




w UE 1 Polsce dotyczace produktoéw zywnosciowych.
W2 Podstawowe pojecia 1 okreslenia z zakresu towaroznawstwa zZywnosci. 1
Zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, organizacja nadzoru.
W3 Baza surowcowa 1 produkcja dla przetworstwa spozywczego. Ocena 5
towaroznawcze surowcoOw rolnych dla przetworstwa spozywczego.
W4 Podaz zywnosci i1 jej struktura oraz klasyfikacja produktow spozywczych. 5
Rynkowe uwarunkowania produkcji zywnosci.
Dodatki do zywnosci i uregulowania prawne ich stosowania w Polsce i UE..
W5 | Czynniki determinujace jako$¢ i1 trwalo$¢ zywnosci na przyktadzie wybranych 2
produktow
W6 Opakowania do zywnosci- ich znaczenie w ocenie towaroznawczej Zywnosci. 1
Znakowanie zywnosci
Charakterystyka  towaroznawcze  poszczegdlnych  grup  produktow
W7 | spozywczych. Jakos¢ 1 bezpieczenstwo  surowcéw 1 produktow 6
zywnosciowych. Analiza sensoryczna w towaroznawczej ocenie Zywnosci
Razem 15
Ocena towaroznawcza mleka i jego przetwordw, jako$¢ towaroznawcza
L1 | produktéw mleczarskich. Ocena jaj 1 przetwordw jajowych suszonych. Ocena 6
towaroznawcza thuszczow jadalnych
Ocena towaroznawcza migsa czerwonego (wolowego, wieprzowego,
L2 | jagnieciny) i drobiowego oraz przetwordw z migsa, klasyfikacja oraz standardy 6
jakosci. Ocena towaroznawcza przetworow rybnych i ich podziat
Ocena towaroznawcza, klasyfikacja maki, kasz 1 makaronéw. Ocena
L3 | towaroznawcza pieczywa, podziat cech jakosciowych. Ocena towaroznawcza 6
wyrobow cukierniczych, podziat, charakterystyka.
L4 Ocena towaroznawcza sokow i wod mineralnych. Ocena towaroznawcza i 4
klasyfikacja uzywek wg Codex Alimentarius
L5 Ocena towaroznawcza OwoOcOW 1 warzyw oraz konserw 1 przetworow 3
owocowych i warzywnych
Razem 25
7. Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ /w odniesieniu do poszczegolnych efektow/
Symbol Forma weryfikacji
ZJZeZIZZia sie fsg;cjl/mm ]ljzgszeilnn:; Kolokwium | Projekt fvpe ;gcw;jf;;m Sprawozdanie Inne
W 01 X
W_02 X
U 01 X
U 02 X
U _03 X
K 01 X
K 02 X




8. Narzedzia dydaktyczne

Symbol | Rodzaj zajeé Symbol | Rodzaj zajg¢é

Wyktad z prezentacja Zajecia laboratoryjne w pracowni
N1 . . N2 . .

multimedialng technologicznej

9. Ocena osiagnietych efektow uczenia si¢

9.1. Sposoby oceny

Ocena formujaca

F1 Zaliczenie pisemne w formie kolokwium
F2 Kolokwium nr 1
F3 Kolokwium nr 2
F4 Sprawozdania z ¢wiczen na oceng lub na zaliczenie
F5 Obserwacja pracy studenta w trakcie zaj¢¢ laboratoryjnych
Ocena podsumowujaca
Pl Zaliczenie wyktadow na podstawie zaliczenia pisemnego z przedmiotu F1
P2 Zaliczenie z ¢wiczeh na podstawie $redniej zwyktej z F2+F3+F4+F5 przy
uwzglednieniu zaangazowania w realizacje ¢wiczen i oceny kompetencji
spotecznych
9.2. Kryteria oceny
— <
-
E 5 g Na oceng 3 Na oceng 3,5 Na oceng¢ 4 Na oceng 4,5 Na ocen¢ 5
n v =
Zna wigkszo$¢ Zna wigkszos$¢

W 01;
W _02

Zna niektore
definicje i pojgcia
zZwigzane z
towaroznawstwem.
Zna niektore zasady
klasyfikacji grupy
SUrowcow i
produktéw
zywnoS$ciowych.
Charakteryzuje
wybrane czynniki
warunkujgce jako$¢
Zywnosci
Poprawnie definiuje
i analizuje niektore
zagadnienia
dotyczace analizy,
oceny, higieny i
bezpieczenstwa
Zywnos$ci w obszarze
towaroznawstwa.
Zna podstawowe
zasady oceny
towaroznawczej
produktow
spozywczych.

definicji i pojeé
zwigzanych z
towaroznawstwem.
Zna podstawowe
zasady klasyfikacji
grupy surowcow i
produktow
zywnosciowych.
Charakteryzuje
podstawowe
czynniki
warunkujace jako$¢
Zywnosci.
Poprawnie definiuje
i analizuje wigkszo$¢
zagadnien
dotyczacych analizy,
oceny, higieny i
bezpieczenstwa
Zywnos$ci w obszarze
towaroznawstwa.
Zna podstawowe
zasady oceny
towaroznawczej
produktow
spozywczych.

definicji i pojec
zwigzanych z
towaroznawstwem.
Zna podstawowe
zasady klasyfikacji
grupy surowcow i
produktow
zywnosciowych.
Charakteryzuje
podstawowe
czynniki
warunkujace jako$¢
Zywnosci.
Poprawnie definiuje
i analizuje wigkszo$¢
zagadnien
dotyczacych analizy,
oceny, higieny i
bezpieczenstwa
Zywnos$ci w obszarze
towaroznawstwa.
Zna podstawowe
zasady oceny
towaroznawczej
produktow
spozywczych.

Zna wszystkie
definicje i pojgcia
zwigzane z
towaroznawstwem.
Zna wszystkie
zasady klasyfikacji
grupy surowcow i
produktow
zywnos$ciowych.
Charakteryzuje
wiekszos¢
czynnikow
warunkujacych
jakos$¢ zywnosci.
Poprawnie definiuje
i analizuje wszystkie
zagadnienia
dotyczace analizy,
oceny, higieny i
bezpieczenstwa
zywnosci w obszarze
towaroznawstwa.
Zna zasady oceny
towaroznawczej
produktow
spozywczych.

Zna wszystkie
definicje i pojgcia
zZwigzane z
towaroznawstwem.
Zna wszystkie zasady
klasyfikacji grupy
Surowcow i
produktow
zywnos$ciowych.
Charakteryzuje
wigkszo$¢ czynnikow
warunkujacych jako$¢
Zywnosci.
Poprawnie definiuje i
analizuje wszystkie
zagadnienia
dotyczace analizy,
oceny, higieny i
bezpieczenstwa
Zywnos$ci w obszarze
towaroznawstwa. Zna
zasady oceny
towaroznawczej
produktow

spozywczych.




Rozpoznaje roéznice Rozpoznaje roéznice . . e
. . . . Rozpoznaje roznice Rozpoznaje roznice Rozpoznaje réznice
miedzy niektérymi miedzy niektérymi . ; L . : L . y
. , . , miedzy wigkszoscia | miedzy wigkszoscia miedzy wszystkimi
grupami produktow grupami produktow , , . i
. . . .. grup produktéw grup produktow grupami produktow
zywnoS$ciowych. zywnoS$ciowych. . L. . . . s
., ., zywnos$ciowych. zywnos$ciowych. zywnosciowych.
Potrafi gromadzi¢ Potrafi gromadzi¢ ., . .
. - . - Potrafi gromadzi¢ Potrafi gromadzi¢ Potrafi gromadzi¢
informacje z zakresu | informacje z zakresu | . - . .
. - informacje z zakresu | informacje z zakresu potrzebne mu
towaroznawstwa I towaroznawstwa I . . . .
N N towaroznawstwa i towaroznawstwa i informacje z zakresu
normalizacji oraz normalizacji oraz - . .
normalizacji oraz normalizacji oraz towaroznawstwa i
prawa prawa L
. L. . L. prawa prawa normalizacji oraz
ZyWIOSCIOWEED 2 ZYWIOSCIOWEED 2 Zywnosciowego z Zywnosciowego z rawa
podstawowych podstawowych yw L, g yw L, g . P .
srodel srodel wigkszosci zrodet. wigkszosci zrodet. Zywnos$ciowego z
. e, . e, Umie rozroézniaé Umie rozroézniaé roznych zrodet.
U 01; Umie rozrdézniaé Umie rozrdézniaé . ., . L, . e,
- o, o, wigkszo$¢ metod wigkszo$¢ metod Umie rozrézniaé
U _02; niektére metody niektore metody . . .
. . stuzacych do oceny stuzacych do oceny wszystkie metody
U 03 stuzace do oceny shuzace do oceny B , C . , .
- L, , L, , jakosci produktow jakosci produktow shuzace do oceny
jakosci produktow jakosci produktow ) . S ,
spozvwezveh sporvwezveh spozywczych. spozywczych. jakosci produktow
zywezych. zywezych. L .
P ooy , P ey , Identyfikuje Identyfikuje spozywczych.
Identyfikuje niektore | Identyfikuje niektore . I , . I , .
. . wigkszo$¢ wymagan | wickszo$¢ wymagan Identyfikuje
wymagania wymagania BN RO . .
L L jakosciowych do jakosciowych do wszystkie wymagania
jakosciowe do jakosciowe do , , . L.
, , poszczegdlnych grup | poszczegbdlnych grup jakosciowe do
poszczegblnych grup | poszczegodlnych grup . L. . L. ,
. L. . L. zywnosciowych. zywnosciowych. poszczegblnych grup
zywnos$ciowych. zywnosciowych. , . L, , . L, . L.
i L, i L, Okresla wigkszo$¢ Okresla wigkszo$¢ zywnosciowych.
Okresla niektore Okresla niektore , , , .
standardow standardow Okresla wszystkie
standardy standardy L . L
L, C jakosciowych jakosciowych standardy jakosciowe
jako$ciowe jakosciowe i i i
, , produktéw produktow produktéw
produktow produktow spozywczych spozywczych spozywczych
spozywczych. spozywczych. pozywezy pozywezy pozywezy
Rozumie
koniecznos¢ Rozumie . . L
. . . . L, Rozumie koniecznos¢
Rozumie Rozumie samodoskonalenia, konieczno$¢ o
. L, . L, .. . . | samodoskonaleniaija
konieczno$¢ koniecznos¢ ale realizuje ja w samodoskonalenia i realizuie
samodoskonalenia, samodoskonalenia, ograniczonym ja realizuje. ! L
A o A o . . Potrafi samodzielnie
K _01; ale jej nie realizuje. | ale jej nie realizuje. zakresie.. Potrafi samodzielnie lub W erunic
K 02 Potrafi samodzielnie | Potrafi samodzielnie | Potrafi samodzielnie lub w grupie . g P L.,
- . . . . . , ., | analizowa¢iomowié
lub w grupie lub w grupie lub w grupie analizowac i omowic .
. D . D . e o wyniki, potrafi
analizowa¢ i omowi¢ | analizowac i omowi¢ | analizowac i omowié wyniki, potrafi . . .
i i L . .. przyjmowacé rozne
wyniki. wyniki. wyniki, odgrywa przyjmowac rézne .
. role w grupie.
rolg aktywna role role w grupie.
wykonawczg.

10. Literatura podstawowa i uzupelniajaca

Literatura podstawowa
1. Kotozyn — Krajewska D., Sikora T.: Towaroznawstwo zywnosci. WSiP, Warszawa, 2004.

Literatura uzupelniajaca

2. Karpiel L., Skrzypek M.: Towaroznawstwo ogolne, AE, Krakow, 2000.

3. Kijowski J., Sikora T. (red.): Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, WNT,
Warszawa, 2003.

4. Swiderski F. (red), Towaroznawstwo zywno$ci przetworzonej z elementami technologii,
Wyd. SGGW, 2010.

5. Flaczyk E., (red), Towaroznawstwo zywnos$ci pochodzenia ro$linnego t. I,
w Poznaniu, 2011.

6. Kedzior W. (red), Badanie i ocena jakos$ci produktéw spozywczych., Wyd. UE Krakow 2012.

7. Luning P.A., Marcelis W.J., Jongen W.M.F., Zarzadzanie jako$cig zywnos$ci, ujecie
technologiczno-menedzerskie, WNT Warszawa 2005.

Wyd. UP



11. Macierz realizacji zajec

svmbol Odniesienie efektu
y do efektow zde- Cele Tresci Narzedzia
efektu . . Sposoby oceny
o finiowanych dla zajec programowe | dydaktyczne
uczenia S1¢
programu
BPZ W02 C 01,
wW_01 BPZ W03 c 02 W_1-7 N1 F1
BPZ W02
BPZ W09 C_01,
W _02 BPZ W10 C_ 02 W_1-7 N1 F2-3
BPZ W11
BPZ_U01 c o1
U 01 BPZ U02 C__ 02 L 1-5 N2 F4
BPZ_UO01 c o1
U 02 BPZ U02 c 02’ L 1-5 N2 F4
BPZ UI10 -
BPZ_UO1
BPZ_U02 C_01,
U 03 BPZ 06 ¢ 02 L 1-5 N2 F4
BPZ U09
K_01 BPZ K01 C 02 L 1-5 N1-2 F5
K 02 BPZ K02 C 02 L 1-5 N1-2 F5

12. Obciazenie praca studenta

Forma aktywnosci

Srednia liczba godzin

na zrealizowanie aktywnosci

Udzial w wykladach 20
Udziat w ¢wiczeniach -
Udzial w konwersatoriach/laboratoriach/projektach 30
Udzial w praktyce zawodowej -
Udzial nauczyciela akademickiego w egzaminie 1
Udzial w konsultacjach 2
Suma godzin kontaktowych 53
Samodzielne studiowanie tresci wyktadow 5
Saquzielng przygotowanie zaje¢  ksztaltujacych 20
umieje¢tnosci praktyczne
Przygotowanie do konsultacji 2
Przygotowanie do egzaminu i kolokwidéw 20
Suma godzin pracy wlasnej studenta 47
Sumaryczne obciazenie studenta 100
Liczba punktow ECTS za zajecia 3
Obcigzenie studenta zajeciami ksztattujagcymi umiejetnosci 54

praktyczne




Liczba punktéw ECTS za zajecia ksztattujace umiejetnosci 29
praktyczne ’

13. Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji.

Odpowiedzialny za przedmiot: Dyrektor Instytutu:

Przemysl, dnia 19.09.2020







