KARTA ZAJEC (SYLABUS)

I. Przedmiot i jego usytuowanie w systemie studiow

1. Jednostka prowadzqgca kierunek

Instytut Nauk Technicznych

2. Nazwa kierunku studiow

Technologia zywnosci / Technologia gastronomiczna

3. Forma prowadzenia studiow

stacjonarne

4. Profil studiow

praktyczny

5. Poziom ksztalcenia

studia | stopnia

6. Nazwa zajec

Zywno$¢ wygodna

7. Kod zajec

KW 071

8. Poziom/kategoria zajec

zajecia: ksztalcenia specjalnosciowego (pks)

9. Status zajec

Obewigzkewy/ fakultatywny

10. Usytuowanie zaje¢ w
harmonogramie realizacji zajec

Rok I, Semestr 5 - 6

11. Jezyk wyktadowy

polski

12. Liczba punktow ECTS

2

13. Koordynator zajec

Prof. dr hab. inz. Grazyna Jaworska

14. Odpowiedzialny za realizacje
zajec

Mgr Pawetl Hanus

2. Formy zaje¢¢ dydaktycznych i ich wymiar w harmonogramie realizacji programu

studiow
Wyktad | Cwiczenia | Konwersatorium | Laboratorium | Projekt Praktyka Inne
wW C K L P PZ
10 - - 15 - -

3. Cele zajeé

C1l - Student podczas wyktadow zapoznaje si¢ z celem produkcji zywnosci wygodnej,

czynnikami wplywajacymi na jej popyt, podzialem zywnosci wygodnej, regulacjami
prawnymi, zapoznaje si¢ z poszczegdlnymi grupami produktow zywnosci wygodnej oraz ich

procesami technologicznymi.

C2 - student potrafi przeprowadzi¢ ocen¢ towaroznawcza i organoleptyczng wybranych grup

zywnosci wygodne;.




4. Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Przedmioty wprowadzajace: Student posiada wiedz¢ z zakresu podstawy towaroznawstwa
zywnosci, ogolnej technologii zywnosci, opakowan zywnosci.

5. Efekty uczenia sie dla zajeé, wraz z odniesieniem do kierunkowych efektow uczenia sie

Odniesienie
do kierunkowych
. , L ., efektow uczenia sie -
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajeé identyfikator
kierunkowych
efektow uczenia si¢
. . . " : BPZ W03
W_01 | Zna regulacje prawne zwigzane z produkcjg zywnos$ci wygodne;. BPZ W14
Ma wiedze na temat réznych grup srodkow spozywczych zywnosci .
O . e BPZ W04
W_02 | wygodnej i substancji dodatkowych stosowanych w produkcji tejze o=
. L BPZ W09
ZyWnosci. -
BPZ W04
BPZ W08
.. . L : BPZ W09
W_03 | Zna proces produkcji wybranych grup zywnos$ci wygodne;. BPZ W10
BPZ W13
BPZ W14
. . . BPZ_U04
U o1 Ocenlq towarqznawczo i organoleptycznie wybrane produkty z BPZ U07
grupy zywnosci wygodne;j BPZ 09
U 02 Weryfikuje wyniki oceny produktow w odniesieniu do BPZ_UO4
- obowigzujacych uregulowan prawnych i norm. BPZ UI10
Charakteryzuje proces produkcji wybranych grup ZzywnoSci BPZ_U04
wygodnej BPZ_U06
Ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnosci zawodowej i etycznej w
produkcji Zywnosci bezpiecznej 1 funkcjonalnej. Ma §wiadomosé BP7 KO3
K_01 | na temat produkcji Zywnosci wygodnej i funkcjonalnej 1 rozumie .~
. . . . . BPZ K04
potrzebe informowania spoleczenstwa o zagrozeniach w tej -
Zywnosci.

6. Tresci ksztalcenia — oddzielnie dla kazdej formy zaje¢ dydaktycznych
(W- wyklad, K- konwersatorium, L- laboratorium, P- projekt, PZ- praktyka zawodowa)

WYKLAD
" . . , Liczba

Lp. Tematyka zaje¢ — szczegdlowy opis blokow tematycznych godzin
W1 Uzytkownicy zywno$ci wygodnej. Przyktady zastosowania zywnoSci 2

wygodnej.
W2 Zywno$¢ minimalnie przetworzona. Zywno$¢ utrwalana w niskich i wysokich 2

temperaturach.
W3 | Tluszcze w zywno$ci wygodnej. Susze owocowe, warzywne i ziemniaczane. 2




W4 | Koncentraty zbozowe. Koncentraty obiadowe i desery w proszku. 2
W5 | Zapewnianie jakoS$ci i bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci wygodne;. 2
Razem 10
LABORATORIUM
Tematyka zaj¢¢ — szczegdtowy opis blokéw tematycznych Liczba
Lp. .
godzin
Ocena towaroznawcza i organoleptyczna zywnosci wygodnej - koncentraty
L1 , . : 5
deseréw, koncentraty obiadowe, koncentraty zbozowe.
L2 Ocena towaroznawcza 1 organoleptyczna zywnosci wygodnej — susze 5
OWOCOWe, warzywne i ziemniaczane
L3 Ocena towaroznawcza 1 organoleptyczna zywnosci wygodnej — thluszcze, 5
zywno$¢ z dodatkami do Zywnosci
Razem 15
7. Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ /w odniesieniu do poszczegolnych efektow/
Symbol Forma weryfikacji
efektu E i i -
o gzamin | Egzamin . . Sprawdzian .
uczenia sie | ystny pisemny Kolokwium | Projekt wejiciowy Sprawozdanie Inne
wW_01 X
W_02 X
W_03 X
U 01 X X
U 02 X X
U 03 X
K 01 X

8. Narzedzia dydaktyczne

Symbol Forma zajg¢

N1 Wyklad polaczony =z prezentacja
multimedialng

N2 Zajecia laboratoryjne  w  pracowni
technologicznej

9. Ocena osiagnietych efektow uczenia sie

9.1. Sposoby oceny

Ocena formujaca

F1 Zaliczenie pisemne z przedmiotu

F2 Referat pisemny do wygloszenia na zajeciach
F3 Sprawozdania z ¢wiczen na zaliczenie

F4 Ocena aktywnos$ci na ¢wiczeniach




Ocena podsumowujaca

P1

Zaliczenie wykladow na podstawie zaliczenia pisemnego z przedmiotu

P2

Zaliczenie z ¢wiczen na podstawie Sredniej zwyklej z F2 +F4 przy uwzglednieniu
zaangazowania w realizacj¢ ¢wiczen i oceny kompetencji spotecznych

9.2. Kryteria oceny

o
53 5
E % = Na oceng 3 Na oceng¢ 3,5 Na oceng¢ 4 Na oceng 4,5 Na ocen¢ 5
28
W 01 Uzyskanie z Uzyskanie z Uzyskanie z Uzyskanie z Uzyskanie z
W 02 zz_iliczenia zgliczenia zgliczenia zgliczenia zgliczenia
W 03 pisemnego 51- pisemnego 61- pisemnego 71- pisemnego 81- pisemnego 91-
- 60% ogolne;j 70% ogolne;j 80% ogoblnej 90% ogolne;j 100% ogdlnej
liczby punktow | liczby punktow | liczby punktow | liczby punktéw | liczby punktow
Zalicza referat Zalicza referat na
U 01 | naocene 3,0, oceng 3,5, Zalicza referat na | Zalicza referat na | Zalicza referat na
U 02 zalicza zalicza oceng 4,0, oceng 4,5, oceng 5,0, zalicza
- sprawozdania, z | sprawozdania, z | zalicza wszystkie | zalicza wszystkie | wszystkie
U_03 zaje¢ na ktorych | zaje¢ na ktorych | sprawozdania sprawozdania sprawozdania
byl obecny byl obecny
sl'\cz;ggir?los’é vai:jgfgézgq Mg rozszerzong | Ma s’wi.adomos'c' Mq peina
odpowiedzialno$§ | odpowiedzialno$ éw1adqrn Osr.é o_dpow1ed21al_n_o § éw1adqm Oé.é
¢i zawodowej ¢i zawodowej o_dpow1ed21al_nos' ci ZaWO_dowej i pdp0w1ed21e_11_nos'c
orodukcji orodukcji ci zawoq_owej etycznej w i zawod_owej i
ZywnoSsci Zywnosci PrOdUk,C J! prOdUK,C Il aycznej.w
wygodnej. Jest wygodnej. Jest ZyWnoscl ZyWnosct PrOdUk,C !
cze$ciowo czg$ciowo Yvygodnej. Jest Wyg(’)dr.\ej. ZyWROoscl
swiadomy swiadomy sw1ad‘0n’1y Jest S\?vu’ldomy Wygf)(’jngj. Jest w
. . zagrozen zagrozen petni $wiadomy
K 01 fjgr?kzae.nc ch ?gr?lf;nc chz wynikajacych z | wynikajacych z | zagrozen
ez | S k| ok | o
sywnosci sywnosci zywnosci - zywnosci produk’CJ.I
wygodnej wygodnej i wygoc_jnej i wygoc_jnej P zywnosci
funkcionalnei i funkcionalnei i funkqopalnej i funkqonalnej i Wygodn_e1 i
J J J |
nie wykazuje wykazuje wykazuje wykazuje wykazuje
potrzeby potrzebe potrzebe potrzebe potrzebe

informowania
spoleczenstwa o
zagrozeniach w
tej zywnosci.

informowania
spoleczenstwa o
zagrozeniach w
tej Zywnosci.

informowania
spoteczenstwa o
zagrozeniach w
tej zywnosci.

informowania
spoleczenstwa o
zagrozeniach w
tej zywnosci..

informowania
spoleczenstwa o
zagrozeniach w

tej zywnosci.

10. Literatura podstawowa i uzupelniajaca
Wykaz literatury podstawowej
Swiderski F., 2006, Zywnosé¢ wygodna i zywnosé funkcjonalna, WNT, Warszawa.
Gawecki J., 2002, Zywnosé nowej generacji a racjonalne zywienie, ,,Zywno$é Nauka
Technologia Jako$¢” nr 4, 5-17.
Gorecka D., 2007, Nowe kierunki produkcji zywnosci funkcjonalnej i instrumenty jej
promocji, ,,Przemyst Spozywczy” nr 6, 20-23.
Karwowska A., Bogacz A., 2007, Zywnos¢ funkcjonalna w Polsce — dzis i jutro,

=




,,Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny” nr 12, 22.

Krajewski K., 1999, Przyczyny, kierunki rozwoju i segmentacja rynku zywnosci
prozdrowotnej na tle doswiadczen $wiatowych, ,,Zywnos$é Nauka Technologia Jako$é”
nr 4(21), 150-167.

Wykaz literatury uzupelniajacej

1.

2.

3.

4.

Janicki A., 1999, Wartos¢ odzywcza zywnosci funkcjonalnej, ,,Zywnoéé¢ Nauka
Technologia Jakos$¢” nr 4(21), 33-39.

Krygier K., 2002, Zywnos¢ funkcjonalna — zywnosé XXI wieku, ,,Przemyst
Spozywczy” nr 4, 2—4.

Rokicki T., 2007, Czy migso moze by¢ zywnoscig funkcjonalna?, ,,Gospodarka
Migsna” nr 7, 20-22.

Sosinska E., Terlicka K., Krygier K., 2006, Zywno$¢ funkcjonalna w opinii polskich i
belgijskich konsumentow, ,,Przemyst Spozywczy” nr 10, 49-51.

11. Macierz realizacji zaje¢

Symbol
efektu
uczenia s

Odniesienie efektu
do efektow zde-
finiowanych  dla
programu

Cele
zajec

Tresci
programowe

Narzedzia

dydaktyczne | SPOSODY oceny

ig

W_01

BPZ W03 N1 F1

Cc1 W_1-5

BPZ W14

W_02

BPZ W04 N1 F1

c1 W _1-5

BPZ_W09

W _03

BPZ W04 N1 F1

BPZ W08

BPZ W09

c1 W _1-5

BPZ W10
BPZ W13

BPZ W14

U o1

BPZ_U04 N2 F2

BPZ_U07 C2 L 1-3

BPZ_U09

U_02

BPZ_U04 N2 F3

Cc2 L 1-3

BPZ U10




BPZ_U04 N2 F2
U_03 BPZ U05 C2 L 1-3
BPZ U06
BPZ K03 N1 N2 F3
K_01 _ C2 L 1-3
BPZ K04
12. Obciazenie praca studenta
, . Srednia liczba godzin
Forma aktywnosci . . .
na zrealizowanie aktywnosci
Udziat w wyktadach 10
Udziatl w ¢wiczeniach -
Udziatl w kenwersatoriach/laboratoriach/prejektach 15
Udzial w praktyce zawodowej -
Udzial nauczyciela akademickiego w egzaminie -
Udzial w konsultacjach 3
Suma godzin kontaktowych 28
Samodzielne studiowanie tresci wyktadow 2
Samodzielne przygotowanie do zajg¢  ksztaltujacych 10
umiejetnosci praktyczne
Przygotowanie do konsultacji 2
Przygotowanie do egzaminu i kolokwiow 8
Suma godzin pracy wlasnej studenta 22
Sumaryczne obciazenie studenta 50
Liczba punktow ECTS za zajgcia 2
Obcigzenie studenta zajeciami ksztattujagcymi umiejetnosci 30
praktyczne
Liczba punktow ECTS za zajecia ksztaltujace umiejetnosci 12
praktyczne ’
13. Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji
Odpowiedzialny za przedmiot: Dyrektor Instytutu:

Przemysl, dnia 19.09.2020 r.




