KARTA ZAJEC (SYLABUS)

I. Przedmiot i jego usytuowanie w systemie studiow

1. Jedn.orstka prowadzqca kierunek Instytut Nauk Technicznych
studiow
2. Nazwa kierunku studiow Bezpieczenstwo i produkcja zywnosci
Forma prowadzenia studiéw stacjonarne
4. Profil studiow praktyczny
5. Poziom ksztalcenia studia | stopnia
6. Nazwa zajec Zagrozenia w gastronomii
7. Kod zajeé KW 10 TG 6
8. Poziom/kategoria zajec zajecia: ksztalcenia specjalnosciowego (pks)
9. Status zajec Obewigzkewy/ fakultatywny
10. Usytuowanie Z.a]¢C W. e .y Rok IV, Semestr 7
harmonogramie realizacji zajec
11. Jezyk wyktadowy polski
12. Liczba punktow ECTS 2
13. Koordynator zajec¢ Dr Krystian Poptawski
14. ZOa;z.'Igé)wwdzmlny za realizacje Dr Krystian Poplawski

2. Formy zaj¢¢ dydaktycznych i ich wymiar w harmonogramie realizacji programu
studiow

Wyktad | Cwiczenia | Konwersatorium | Laboratorium | Projekt Praktyka Inne
W C K L P PZ
10 15 - - - -

3. Cele zajeé

C1 — Student zdobywa wiedz¢ z zakresu okreslania, analizowania i oceniania podstawowych
biologicznych, chemicznych 1 fizycznych zagrozen zwigzanych z Zywno$cia pochodzenia
zwierzgcego oraz zywnoscig pochodzenia roslinnego.

C2 — Student zdobywa wiedz¢ umozliwiajacg ocenianie ryzyka i skutkow podejmowanej
dziatalnosci w zakresie produkcji zywnosci.



4. Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umieje¢tnosci i innych kompetencji.

Student posiada wiedzg¢ ogdlng z zakresu biochemii i chemii zywnos$ci, higieny produkcji
zywnosci oraz toksykologii zywnosci.

5. Efekty uczenia si¢ dla zaje¢, wraz z odniesieniem do kierunkowych efektéw uczenia si¢

Odniesienie
do kierunkowych

efektow uczenia sig -

Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla zajec identyfikator
kierunkowych
efektow uczenia sie

BPZ W03

W 01 Zna zagrozenia biologiczne, chemiczne 1 fizyczne zwigzane z BPZ_WO4
- produkcja 1 przetworstwem zywnosci. BPZ W13
BPZ W14
BPZ W03
W 02 Zna zasady oceny ryzyka i zarzadzania ryzykiem zwigzanym z BPZ_WO4
- produkcja 1 przetworstwem zywnosci. BPZ W13
BPZ W14
Posiada  umiejetno$¢  okreslania  zagrozen  biologicznych, BPZ_U01
u_01 chemicznych i fizycznych w Zzywnosci BPZ_U04
' BPZ U06
Uzyskuje umiejetno$¢ okreslania dziatan, jakie nalezy podja¢ w BPZ_U01
u_02 przypadku wystapienia zagrozen w zywnosci BPZ_U04
' BPZ U06
K_01 Ma  Swiadomos¢  znaczenia  zawodowe] 1 etycznej BPZ K03

odpowiedzialnosci za produkcje Zzywnosci.

6. Tresci ksztalcenia — oddzielnie dla kazdej formy zaje¢¢ dydaktycznych

(W- wyklad, K- konwersatorium, L- laboratorium, P- projekt, PZ- praktyka zawodowa)

WYKLAD
., . : . Liczba
Lp. Tematyka zaje¢ — szczegdlowy opis blokow tematycznych godzin
W1 Klasyﬁkacja 1 charakterystyka podstawowych rodzajow zagrozen zwigzanych z 5
gastronomig.
Okreslanie, analizowanie, zapobieganie 1 zwalczanie zagrozen fizycznych 1
W2 | chemicznych zwigzanych z ZywnoS$cig pochodzenia roslinnego 1 Zywnoscia 2
pochodzenia zwierzecego.
Okreslanie, analizowanie, zapobieganie i zwalczanie zagrozen biologicznych
W3 | zwigzanych z zywnoscig pochodzenia roslinnego i zywnoscig pochodzenia 4
zwierzgcego.
Ocena ryzyka i zarzadzanie ryzykiem zwigzanym z zywnos$cig. Postgpowanie
W4 . < . o 2
w sytuacjach kryzysowych. Organy kontroli i kontrola Zywno§ci.
Razem 10




Cwiczenia

Lp. Tematyka zaje¢ — szczegdtowy opis blokéw tematycznych Ig_(;((:jzzk:s

c1 Identyfikowanie 1 klasyfikowanie zagrozen wystepujacych podczas produkeji 1 3
przetworstwa Zywnosci.
Okreslanie i analizowanie zagrozen fizycznych i chemicznych wystepujacych

c2 podczas produkcji pierwotnej, przetworstwa, magazynowania i wprowadzania 3
do obrotu zywnosci pochodzenia roslinnego i zywnosci pochodzenia
ZWIierzecego.
Okreslanie i analizowanie zagrozen fizycznych i chemicznych wystepujacych

c3 podczas produkcji pierwotnej, przetwdrstwa, magazynowania i wprowadzania 6
do obrotu zywnosci pochodzenia roslinnego i zywno$ci pochodzenia
ZWierzecego.

ca Okres$lanie czynnos$ci i dziatan, jakie nalezy podja¢ w przypadku wystapienia 3
réznego rodzaju zagrozen zwigzanych z zywnoscig.
Razem 15

7. Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ /w odniesieniu do poszczegolnych efektow/

Symbol
efektu

uczenia sie ustny pisemny

Forma weryfikacji

Egzamin | Egzamin | o ovium | Projekt | SPraW9ZIaN | g awozdanie
wejsciowy

Inne

W_01

X

W_02

X

U o1

U_02

K_01

8. Narzedzia dydaktyczne

Symbol Forma zaj¢c¢

N1

Wyklad polaczony z prezentacja
multimedialng

N2

Cwiczenia — analizy przypadkow.

9. Ocena osiagnietych efektéw uczenia sie¢

9.1. Sposoby oceny

Ocena formujaca

Fl1 Kolokwium
F2 Sprawozdania z ¢wiczen na oceng lub zaliczenie
F3 Ocena aktywno$ci na ¢wiczeniach
Ocena podsumowujaca
P1 Zaliczenie wyktadow na podstawie kolokwium z przedmiotu.
P2 Zaliczenie z ¢wiczen na podstawie Sredniej wazonej z F2 z wagg 4/5 1 F3 z waga

1/5.




9.2. Kryteria oceny

— <
o S =
= C
E < 8| Naocene3 Na oceng 3,5 Na oceng¢ 4 Na oceng 4,5 Na ocen¢ 5
T ©
wn >
Zna rézne rodzaje
Zna ‘s zagrozen
f;aﬂe;:;t:wowe najwazniejsze Zna zagrozenia ﬁ)ndaz;})ezzz rozeh biologicznych,
Asroz zagrozenia biologiczne, X > 78 chemicznych i
biologiczne, bi - X ; biologicznych, .

- ; iologiczne, chemiczne i - . fizycznych
chemiczne i hemi . fi chemicznych i . h
fizyczne chemiczne I izyczne fizycznych zwigzanych z

wiazane z fizyczne zwigzane z swiazanveh 7 produkcja i
Zwigzane z zwigzane z produkcja i dq K yel przetworstwem
produkeja i rodukcja i rzetworstwem procukeja 1 zywno§$ci. Zna
rzetwérstwem | P o P . przetworstwem yw :
W_01; P . przetworstwem | zywnosci. Zna i ol 7 zasady oceny
W 02 | Zywnosci. Zna p i 7 Lo zywnosci. Zna Kai
_ ywnosci. Zna najwazniejsze Lo ryzyka i
podstawowe podstawowe zasady oceny najwaznicsze zarzadzania
zasady oceny . zasady oceny .
vzvka i zasady oceny ryzykai vzvka i ryzykiem
yzy . ryzyka i zarzadzania yzy . Zwigzanym z
zarzadzania zarzadzania ryzykiem zarzadzania produkcja i
ryzykiem ac : ryzykiem .

: ryzykiem zwlazanym z : przetworstwem

Zwigzanym z Zwigzanym z rodukcjg i Zwigzanym z Zywnosci W

rodukcja i azanym p 4 produkcja i YWROSHL

p . produkcja i przetworstwem . zaleznosci od

przetworstwem , . . przetworstwem dzaid

S Whodci przetworstwem ZYyWnoscl. sywnosci rodzajow

W ’ Zywnosci. ’ ewentualnych
zagrozen.

. . . i Posi
Posiada Posiada Posiada Poglqda " 03 a_da .

.. A .. 4 . . A umieje¢tnosc umiejetnosc
umiejetnosc umiejetnosc umiejetnosc okredlania okredlania
okreslania okreslania okreslania - . .

, , réznych réznych rodzajow
podstawowych glownych glownych g .

., o . rodzajow zagrozen
zagrozeil zagrozeil zagrozenl zagrozen biologicznych
biologicznych, biologicznych, biologicznych, biologicznych chemicznych i’

U o1 chemicznych i chemicznych i chemicznych i chemicznych i’ fizycznych w

U_OZZ fizycznych w fizycznych w fizycznych w fizycznych w sywnofci oraz

— " | zywnosci oraz Zywnosci oraz Zywnosci oraz sywnokei oraz dokladnie
dziatafi, jakie | podstawowych | odpowiednich | 0 iodnich | okreslié dziatania,
nalezy podja¢ w | dziatan, jakie dziatan, jakie dziatan. iakie - kie nales
przypadku nalezy podja¢ w | nalezy podja¢ w nales - Jiad ] diad Y
. y podja¢ w | podja¢ w

wystapienia przypadku przypadku przypadku orzypadku
podstawowych wystagpienia wystagpienia W . e

. . . ystgpienia wystapienia
zagrozen w zagrozen w zagrozen w zagrozeh w zagrozeh w
Zywnosci. Zywnosci. Zywnosci. sywnosci. sywnofci.

Mq chscu?\w( Ma cgqscu’)\’}vq Ma $wiadomo$¢ | Ma §wiadomos¢ | Ma §wiadomos¢
;zvngrr]rilgsc ;zvéizgrﬁ?gsc znaczenia znaczenia znaczenia

K 01 za\?\fo dowei i 7aWodowei | zawodowej i zawodowej i zawodowej i
- stveznei J etveznei J etycznej etycznej etycznej

yeane] . yeznel ., | odpowiedzialno$ | odpowiedzialno$ | odpowiedzialnoSc
odpowiedzialno$ | odpowiedzialno$ | . . . : ) .

) . . . ci za produkcje ci za produkcje i za produkcje

ci za produkcje ci za produkcje vwnode vwnodci vwnodci
Zywnosci. ZywnoSci. yw ' yw ' yw '




10. Literatura podstawowa i uzupelniajaca

Wykaz literatury podstawowej
1. Kowalczyk S.: Bezpieczenstwo 1 jakos¢ zywnosci. PWN. Warszawa 2016.
2. Materiaty przygotowane przez prowadzacego (fragmenty aktoéw prawnych,
przewodnikéw dobrej praktyki higienicznej, opracowan Europejskiej Agencji ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci itp.).

Wykaz literatury uzupelniajacej
1. Balicki A.: Bezpieczenstwo zywnosci i zywienia. Komentarz. Wolters Kluwer,
Warszawa 2013.

2. Kotozyn-Krajewska D.: Higiena produkcji zywnosci. SGGW, Warszawa 2013.

11. Macierz realizacji zaje¢

Symbol Odniesienie efektu
ofektu d.o _efektow zde- C(?Ie: Tresci Narzedzia Sposoby oceny
S finiowanych dla zajec programowe | dydaktyczne
uczenia si¢
programu
BPZ W03
BPZ W04
W_01 BPZ W13 C1 W_1-3 N1 F1
BPZ W14
BPZ W03
BPZ W04
W_02 BPZ W13 C2 W_1,W 4 N1 F1
BPZ W14
BPZ_U01
u_01 BPZ U04 C1 C 14 N1 F2
BPZ U06
BPZ_U01
U_02 BPZ U04 C2 C5 N2 F2
BPZ U06
K 01 BPZ K03 Cl,C2 -C_1-5 N2 F2
12. Obciazenie praca studenta
L Srednia liczba godzin
Forma aktywnosci . . . .
na zrealizowanie aktywnosci
Udziat w wyktadach 10
Udziat w ¢wiczeniach 15
Udzial w konwersatoriach/laboratoriach/projektach -
Udzial w praktyce zawodowej -
Udzial nauczyciela akademickiego w egzaminie -
Udziat w konsultacjach 2
Suma godzin kontaktowych 27
Samodzielne studiowanie tresci wyktadow 2
Samodzielne przygotowanie do zaje¢  ksztattujacych 10
umiej¢tnosci praktyczne




Przygotowanie do konsultacji

Przygotowanie do egzaminu 1 kolokwiow 10
Suma godzin pracy wlasnej studenta 23
Sumaryczne obciazenie studenta 50
Liczba punktow ECTS za zajecia 2
Obciazenie studenta zajeciami ksztattujacymi umiejetnosci 28
praktyczne
Liczba punktow ECTS za zajgcia ksztattujace umiejetnosci 11
praktyczne ’
13. Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji
Odpowiedzialny za przedmiot: Dyrektor Instytutu:

Przemysl, dnia 19.09.2020 r.







