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2.10; 9.10; 16.10; 23.10; 30.10; 
6.11; 20.11;27.11; 4.12; 18.12; 

7:45-8:30 
Zafałszowania żywności (wyk.) 

Prof. dr hab. inż. Grażyna 
Jaworska 
Sala2.12 

2.10; 9.10; 16.10; 23.10; 30.10 
8:30:10:45 

Projektowanie procesu 
produkcji  (wyk.) 

Prof. dr hab. inż. Grażyna 
Jaworska 
Sala 2.12 

2.10; 9.10; 16.10; 23.10; 30.10; 
6.11; 20.11;27.11; 4.12; 18.12; 

10:45-13:00 
15.01 

9:15-13:00 
Projektowanie procesu 

produkcji  (ćw./p.) 
Prof. dr hab. inż. Grażyna 

Jaworska 
Sala 2.12 

 
 

 
10.10; 24.10; 7.11; 

21.11; 5.12 
8:15-9:45 

Audytowanie systemów 
(wyk.) 

Dr inż. Marek 
Zadernowski 

Sala 2.12 

 
10.10; 24.10; 7.11; 

21.11; 5.12 
10:00-13:00 

Audytowanie systemów 
(wyk.) 

Dr inż. Marek 
Zadernowski 

Sala 2.12 
 
 

 
19.12;  

8:15-10:30 
9.01 

8:15-9:45 
Technologia i 

bezpieczeństwo 
produktów roślinnych 

(wyk.) 
Dr inż. Marek 
Zadernowski 

Sala 2.12 

19.12 
10:45-13:00 

9.01 
10:00-12:15 

23.01 
8:15-10:30 

Produkcja wyrobów z 
owoców i warzyw 

(wyk.) 
Dr inż. Marek 
Zadernowski 

Sala 2.12 

 

 
4.10, 18.10,  
8:00-10:15 

8.11, 
7:30-10:30 

Analiza sensoryczna żywności (wyk.) 
Mgr inż. Kornelia Jaworska-Tomczyk 

Sala 2.11 
 

  
4.10, 18.10, 8.11,  

10:30-14:15 
Analiza sensoryczna żywności (l.) 

Mgr inż. Kornelia Jaworska-Tomczyk 
Sala 2.16 

 
12.10; 26.10 
8:15-10:30 

Produkcja wyrobów z owoców i 
warzyw (wyk.) 

Dr inż. Marek Zadernowski 
Sala 2.12 

 
12.10; 26.10;  
10:45-13:00 

9.11; 23.11; 7.12 
8:15-10:30 

Komputerowe wspomaganie 
projektowania w przemyśle 

spożywczym (l.) 
Dr inż. Marek Zadernowski  

Sala 2.12 

 
12.10; 26;10 
13:15-15;30 

9.11; 23.11; 7.12 
10:45-13:00 

Food safety systems (wyk.) 
Dr inż. Marek Zadernowski 

Sala 2.12 

 
 

13.10; 27.10; 10.11; 24.11; 
8.12 

10:00-12:15 
Zafałszowania żywności (l.) 

Dr Magdalena Marchel 
Sala 2.4 

13.10; 27.10; 10.11; 24.11; 
8.12 

12:30- 15:30 
17.11-22.12 
10:00-11:30 

Technologia i 
bezpieczeństwo 

produktów zwierzęcych 
(wyk.) 

Dr Magdalena Marchel 
Sala 2.12 

6.10-8.12 
16:15-18:30 

Technologia i 
bezpieczeństwo 

produktów roślinnych (l.) 
Mgr inż. Danuta Olejarka 

Sala 2.31 

 

 10.10; 24.10; 7.11; 21.11; 5.12 
13:15-15:30 

Technologia i bezpieczeństwo produktów 
roślinnych (wyk.) 

Dr inż. Marek Zadernowski 
Sala 2.12 

 

  6.10-3.11 
18.45-20.15 
Technologie 

fermentacyjne (p.) 
Mgr inż. Danuta Olejarka 

Sala 2.31 

 

 
 

 25.12; 8.01;  
16:15-20:00 

Technologia fermentacyjna (wyk.) 
Mgr inż. Danuta Olejarka 

Sala 2.31 

 
15.01; 22.01; 29;01 

16:15-20:00 
Technologia fermentacyjna (l.) 

Mgr inż. Danuta Olejarka 
Sala 2.31 

  
 
 

10.10; 24.10; 7.11; 21.11; 5.12 
15:45-17:15 

Zagrożenia w żywności (wyk.) 
Dr inż. Marek Zadernowski 

Sala 2.12 

 
10.10; 24.10; 7.11; 21.11; 5.12 

17:30-19:45 
21.11 

Zagrożenia w żywności (ćw.) 
Dr inż. Marek Zadernowski 

Sala 2.4 

 
4.10, 18.10, 8.11, 22.11; 6.12 

14:30-16:45 
Dietetyka (wyk.) 

Mgr inż. Kornelia Jaworska-Tomczyk 
Sala 2.11 

 

 
4.10, 18.10, 8.11, 22.11, 6.12 

16:50-20:35 
Dietetyka (ćw.+ p.) 

Mgr inż. Kornelia Jaworska-Tomczyk 
Sala 2.15 

 
5-26.10; 9.11 
16:15-20:00 

Produkcja wyrobów z owoców i 
warzyw (l+p) 

Mgr inż. Danuta Olejarka 
Sala 2.31 

16.11 
16:15-20:00 

Technologia fermentacyjna (wyk.) 
Mgr inż. Danuta Olejarka 

Sala 2.31 

 
10.11-8.12 

18:45-20:15 
Produkcja wyrobów z 
owoców i warzyw (p.) 

Mgr inż. Danuta Olejarka 
Sala 2.31  

 
15.12.23-26.01.24 

16:15-19:15 
Technologia i 

bezpieczeństwo 
produktów zwierzęcych 

(l.) 
Mgr inż. Danuta Olejarka 

Sala 2.31 
 



 


